
 

Abb. 1. Prozesskette der Speisenbereitstellung 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fertigungsstufe Prozeßkette Beispiele Beispiele aus der Industrie 

0 Rohware 
Fleischhälften 

Kartoffeln 
Gemüse 

Test 
 
 

I Küchenfertige Ware 
Entbeintes 

Fleisch 
Kloßmehl 

Test 
 
 

Waschen 
Entbeinen 
Entfernen 

II Küchenfertige Ware Entbeintes 
Fleisch 

Kloßmehl 

Test 
 
 

Waschen 
Entbeinen 
Entfernen 

III Küchenfertige Ware 
Entbeintes 

Fleisch 
Kloßmehl 

Test 
 
 

Waschen 
Entbeinen 
Entfernen 

IV Küchenfertige Ware Entbeintes 
Fleisch 

Kloßmehl 

Test 
 
 

Waschen 
Entbeinen 
Entfernen 

Schmutz 
Abfall 

Reststoffe 

Waschen 
Entbeinen 
Entfernen 

V Küchenfertige Ware 
Entbeintes 

Fleisch 
Kloßmehl 

Test 
 
 

Waschen 
Entbeinen 
Entfernen 


