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Auf ein Wort ...

Liebe Mitglieder,

wir sind in dem Schaltjahr 2024 angekommen. Das letzte
Jahr verging wieder wie im Flug. Ich sehe dies an meinen zwei Kindern. Der ,,gro3e* wird
schon Vorschulkind und die kleine startet in ihre Kindergartenjahre.

In 2023 haben wir unsere Jahreshauptversammlung in Ulm abgehalten. Das zugehdrige
Protokoll konnten Sie in der letzten Ausgabe der Agrarphilatelie lesen. Die Wahl des Ortes
fiir die Versammlung ist fiir uns als Vorstand kein leichtes Unterfangen. In 2022 haben wir
uns in meiner Heimat, der Pfalz, ohne philatelistischen Rahmen getroffen. Wenige Mit-
glieder folgten der Einladung. In 2023 starteten wir den Versuch in Ulm-mit Briefmarken-
Messe. Leider durften wir auch hier nur wenige Mitglieder begriien. Wir bekamen einen
Vorschlag zum Tagungsort, zu dem wir als Vorstand sagen, wir probieren es.

Unsere diesjéhrige Jahreshauptversammlung findet am Samstag, den 21. September 2024
im Hotel Sieberzmiihle in Hosenfeld, Nahe Fulda statt. Der Samstag soll komplett im
Zeichen der Philatelie stehen. Am Vormittag mochten wir Tauschen und Stobern. Bringen
Sie bitte deshalb Material mit. Ich habe einige Zimmer vorreserviert. Die Kontaktdaten
des Hotels lauten Tel. 06650/96060 oder Mail info@sieberzmuehle.de. Bitte nehmen Sie
bei ihrer Buchung Bezug auf die ARGE. Wir freuen uns auf ein schones Wochenende mit
Thnen im Herzen Deutschlands.

So wie die Natur im Friihjahr erwacht, so regt sich auch das philatelistische Leben. Die
Zeit der GroBtauschtage und Ausstellungen beginnt. Vielleicht haben Sie iiber Winter ihr
Exponat iiberarbeitet oder ein neues erstellt. Egal ob Sie sich Wettbewerbsausstellungen
oder Auller Wettbewerb beteiligen, ich freue mich iiber jedes Exponat, welches den Weg
aus den eigenen vier Wanden vor Publikum findet. Ich wiinsche Thnen viel Erfolg und vor
allem Spaf} an der Sache (auch wenn einem dieser gerne mal von dem ein oder anderen
Juror getriibt wird).

Die Landwirtschaft, ich liebe und lebe sie, ist ebenfalls auf das gespannt, was sie in diesem
Jahr erwartet wird. Die Proteste im Winter sorgten zumindest dafiir, dass wir Landwir-
te und Winzer mal wieder ,,gesehen® werden. Ob wir an den notwendigen Stellen auch
,»gehort wurden wird sich noch herausstellen. Es passierte das, was wir unter anderem
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auch bezwecken wollten, wir kamen mehr in den Dialog mit Verbrauchern. Viele tolle und
offene Gesprache wurden gefiihrt. Es war einfach mal an der Zeit!

In jedem Jahr, zum Zeitpunkt des Erscheinens der zweiten Ausgabe der Agrarphilatelie,
laufen die Preisverhandlungen zwischen dem Lebensmitteleinzelhandel und den Ver-
marktern, wie Genossenschaften oder einzelnen GrofBbetrieben. Die Preisrunden sind
immer sehr aufreibende Zeiten. Die Anforderungen in Bezug auf die Zulassung als Liefe-
rant sind fiir uns Landwirte auch in diesem Jahr wieder gestiegen. Fiir meinen beruf-
lichen Alltag als Qualititsmanagerin etwas konfus. Wir miissen als Betrieb nach diversen
Standards zertifiziert sein um die Lieferantenzulassung zu erhalten, bekommen aber nur
schwer Zertifizierungstermine, da die Auditoren aufgrund der neuen Anforderungen oft
in Schulung sind oder europaweit nur wenige Auditoren fiir gewisse Standards zur Ver-
fiigung stehen. Ein spannendes Jahr!

Ich wiinsche Thnen, dass sie die ersten und hoffentlich vielen Sonnenstrahlen des Friihlings
genieflen konnen und bleiben Sie gesund!

nja Stahler

Internet-Prasenz der Motivgruppe und von Mitgliedern unserer ArGe
www.agrarphilatelie.de (die website unserer ArGe)
Hier finden Sie alle Ausgaben unserer Mitgliederzeitschrift ,Agrarphilatelie®
als PDF-Datei.

ernaehrungsdenkwerkstatt.de/agrarphilatelie/informationsquellen/publikationen.html
(von Ulrich Oltersdorf)

www.mykothek.de (von Siegfried Holstein und Oswald Becker)
http://wirbellose.at und ArGe Medizinphilatelie@telemax.at (von Clemens M. Brandstetter)

Machen Sie es wie Marco Polo: Entdecken Sie die Nudel und neue Welten, indem Sie ins
Internet gehen. Virtuelle Besuche der Seiten sind ohne Anmeldung mdglich.

C Die Marken auf den Umschlagseiten lieferte Roger Thill: Allerlei Atzung )
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Mitarbeiter dieses Heftes: el
Clemens M. Brandstetter, Paul Faten-Nguyen, Klaus Henseler,
Horst Kaczmarczyk, Carlo Lonien, Axel Muttray, Roger Thill,
Ulrich Oltersdorf und Anja Stéhler; als Gast: Walter Baldus

RedaktionsschluR:

Mitte Mérz. Die Nummer 200 riickt ndher. Und auch das 50.Jahr
unserer Arge. Freuet Euch. Da sollten dann aber mehr Artikel
darinnen sein. Es ist schlieBlich mein letztes Heft.

Haintz Mayr war ein flaischacker und lebte im Zwolfbriiderhaus
Page Three Stamp zeigt Daisy Duck und eine Kartoffel

Kleine Krauterkunde: Echter Wundklee und Huflattich

Thea sinensis und Thea assamica (der Serie zehnter Teil)

Masuku ist eine in Afrika beliebte Wildfrucht und bei uns unbekannt
Landwirtschaft auf Briefmarken Mecklenburg-Vorpommerns (Teil 2)
Der dritte Teil der wunderbaren Geschichte des Kaffees

NEU Weinbaugebiet Wiirttemberg (Teil 1)

Natur pur: Kork fiir Kork

Besuch der PHILA-Bibliothek Heinrich Kéhler in Frankfurt am Main
Heute gibt es bei Oltersdorfs: Reis mit Curry

Der Schwarze Holunder ist eine Heilpflanze

4 Seiten Listen mit unseren Themen folgen. Karge Auswahl
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Z;:_:_ff s :‘_‘_ ' ’ s pam el Hafntz magt
yoar ein flaischhacker

Mayr teilt mit einem groRen Fleischerbeil eine
Keule, vermutlich die eines Schweines. Neben
ihm am Gestell hangt eine Waage. In einer
Schale liegt eine Schweinshaxe, in der anderen
Gewichte. Weitere zerlegte Fleischstiicke
werden auf dem Auslagetisch zum Verkauf
angeboten; im Hintergrund am Gestell und

auf der Ablage wird jeweils ein viertel Schwein
prasentiert.

Haintz Mayr flaischhacker ward inn das bruder-
haus genumen am montag nach dem Sontag
Exaudi Im 1521 Jar und starb darynn am 7 tag
february 1528 Jar

Quelle: ,Hausbiicher der Numberger Zwélfbriider-
stiftungen, auch ,Zwélfbriiderbiicher” genannt

Page Three Stamp Der Philatist weil man natiirlich, daB die ehemalige Staatspost
Deutschlands einmal im Jahr einen Umfrage startet, um Kenntnis von der beliebtesten
Briefmarke zu erfahren. Natiirlich sind in den Wettbewerb nur deutsche Briefmarken ein-
bezogen Von den Tellnehmern an dlesem Wettbewerb erhielt die Werbemarke des Disney-
' =] Konzerns mit den Figuren aus dem Micky-
Maus-Universum den ersten Platz. Gezeigt
werden Donald Duck und Daisy Duck,
Micky Maus und Minnie Maus und Goofy
it und Pluto. Also ohne Cinderella oder Arielle
25531e und all die Hunderte von sonstigen Figuren
. wixd von Disney. Den zweiten Platz erreichte die
Loriot-Marke und der dritte Platz wurde an d1e Ivenacker Eichen vergeben. An der Online-
Umfrage vom 11.Januar bis 1.Februar nahmen 37.000 Teilnehmer teil. Bemerkenswert
sind zwei Dinge: erstens beteiligten sich noch nie so viele Menschen an dieser alljéhrlich
wiederholten Umfrage (natiirlich immer mit anderen Marken!) und zweitens muf3ten wohl
die Teilnehmer ihr Alter angeben: Rund die Hilfte von ihnen war zwischen 50 und 70
Jahre alt. Die sammeln Micky-Maus-Marken? Wer hitte das gedacht! Nicht Marken von
Goethe oder Schiller, nein Micky und Donald und Goofy sind die Favoriten. Genau.

[4]



Wolfgang Ratz

{ Eine k[eine Km’iutevkunbe
- — Ecbtev Witndklee und Huﬂatticb

: Heilende
Krauter

Echter oder Gemeiner Wundklee (Anthyllis vulneraria)

ist eine Hiilsenfrucht, die zu den Pionieren einer Landschaft gehort, die den verletzten
Boden bei der Heilung unterstiitzt und durch die Stickstoffbindung in seinen Wurzel-
knochen schnell bodenverbessernd wirkt. Die mehrjéhrige Pflanze wird nur 10-20 Zenti-
meter hoch, durch Samen vermehrt und
bliiht von Mai bis August. Als Husten-
mittel steht sie hoch im Kurs. Fiir Erste-
Hilfe-MaBinahmen zerquetscht man das
Kraut und legt den Krauterbrei auf
Quetschungen, Schiirf- oder Schnitt-
wunden. Bei der Haarpflege wirkt ein
Pflanzenabsud im letzten Spiilwasser
wie ein natiirliches Haartonikum.

Auf Briefmarken findet man den Wund-
klee in den Niederlande auf der Michel-Nr. 3702 und in Spanien auf der Michel-Nr. 2118.

Huflattich (Tussilago farfara)
gehort zur Familie der Korbbliitler und wird seit 2500 Jahren als Hustenmittel angewendet,
denn ,.tussis“ bedeutet Husten und ,,agere” austreiben. Die ausdauernde, etwa 20 Zenti-
meter hohe Pflanze hat filzig behaarte Bliitenstingeln und
gelbe Zungenbliiten, die schon vor den Bléttern erscheinen.
Der Huflattich kommt hauptsichlich
auf Brachflichen und an steinigen
Wegrindern vor, wobei feuchte,
lehmige Standorte bevorzugt wer-
den. Die Pflanze besitzt husten-
stillende, auswurfférdernde, adstringierende, erweichende und
schmerzstillende Eigenschaften. Wegen des Gehaltes an Pyrrolizi-
dinalkaloiden sind die Pflanzen in neuerer Zeit von den Mérkten
o “ 1+ verschwunden und apothekenpflichtig geworden.

anness sessssssssl Auf Briefmarken kommt die Pflanze hiufig vor, z.B. auf Madeira
mit der Michel-Nr. 210, in Kirgistan mit der Michel-Nr. 781 und in Jugoslawien mit der
Michel-Nr. 1331.

20.00
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20 Der Cee in Rukland

Das Teetrinken hat in Rufland eine Tradition, die weit zurlickreicht. Bereits wéhrend der Zarenzeit war
Tee sehr beliebt — schlieRlich waren die Winter lang und kalt, und so war Tee hervorragend geeignet,
den Kérper zu wérmen. Allerdings war es sehr mihselig, an den késtlichen Tee heranzukommen. Dieser
wurde anfangs aus China importiert — ein langer und beschwerlicher Weg. Mit Karawanen wurde der
Tee Uber Sibirien in die groRen Stadte RuBlands gebracht und von dort im Land verteilt. Die Transport-
art gab dem Tee eine eigene Bezeichnung: Karawanen-Tee. Dies war ein kréftig-rauchiger Schwarztee.
Spéter wurde der Karawanen-Tee mit indischen Schwarztee-Sorten vermischt. Sowohl der urspriingliche
Karawanen-Tee als auch die Mischung mit indischem Tee wurden sehr beliebt.

(Anmerkung von KH:
Die Herstellung des
Wésserchens war ein-
facher als die Erlangung
des Tees.)
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Samowar aus Shahrisabz in Usbekistan (19. Jahrhundert)

Vergoldeter Samowar

O’Z!'KIT..I;;ISS‘IOO.

Ein Samowar ist die Zusammensetzung der russischen Worter
,5amo’, selbst* und ,war“, kochen; ein Samowar ist also ein
Selbstkocher. Ein solches Gerat wird erstmals in den 1730er-
Jahren erwéhnt. Ein Zentrum der russischen Samowarproduktion
ist die Stadt Tula. Wenn man etwas Uberfliissiges tut, trdgt man in
RuRland keine Eulen nach Athen, sondern fahrt mit dem eigenen
Samowar nach Tula.

Der Samowar ist ein in Rufland, der Tirkei und im Iran ibliches HeiBwassergerat fir die Teezubereitung.
Beheizt wird ein traditioneller Samowar mit Holzkohle. Auf dem Abzugsschacht steht eine Metallkanne
(Tschainik, Teekessel) mit kraftigem Tee-Extrakt (Sawarka). Jeder fillt sich etwas davon in seine Tasse
und gibt heiRes Wasser aus dem Samowar hinzu. Den trinkbaren Tee erhélt man erst, indem man eine
kleine Menge Teekonzentrat mit dem kochenden Wasser aus dem Samowar verdiinnt, in etwa im Ver-
héltnis von 1:3 bis 1:10.

Sowjetunion 1. Januar 1978:
Postkarte Inlandstarif. Vaterchen Frost am Samowar.
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Traditionell wird der Tee in Rufiland mit Hilfe eines Samowars zubereitet. Holzspane oder eine brennbaren
Paste werden in das Heizrohr eingefiihrt; dann dieses Material und damit die Holzkohle angeziindet. Das
Wasser wird so zum Kochen gebracht. Die Holzkohle gibt dem Tee-Extrakt einen rauchigen Geschmack.
Sobald das Wasser gekocht hat, wird der Schornstein entfernt und der Tee-AufguB vorbereitet.

; Birnenférmiger Samowar S
3 { (Ende des 18. Jahrhunderts) : :
p L o L
g . b b
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Russischer Tee besteht aus einer aromareichen kréftigen Mischung aus ost- ol oo
und siidostasiatischen Teesorten. Frilher bezeichnete man den aus China 20'( = i
mit Karawanen herantransportierten Tee als ,Russischen Tee". 3 !

TPYIWHCHAR CORETCHA Reise-Samowar ,,Kabotschok“

UMAAMCTHYEGCHRR PECNYBAM
T

(1830-1840)
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Tee-Anbau in Georgien e e

Les thés russes Ku CPopoff

Moscou.

Eine sehr interessante Karte:

Werbung fiir russischen Tee in

franzdsischer Sprache und ab-

gesandt in Osterreich (jedenfalls
der Marke nach).

Lae délice de tout le monde!

1842 griindet Konstantin Abramowitsch Popow in St.Petersburg im Alter von 28 Jahren eine Tee-
handlung. Er hatte vorher bei dem bekannten Teeh&ndler Ponomarew diesen Beruf erlernt. Im Folgejahr
verlegt er gemeinsam mit seinem Bruder Semjon den Firmensitz unter dem Namen K. & S. Popow*
nach Moskau, wo er Hoflieferant wird. 1861 wurde auf dem Seeweg von Kanton nach Rufland Tee
importiert. Die Gebrlider Popow durften fortan in China Plantagen pachten und Teefabriken in den Ge-
bieten von Zunjang und Futschou errichten. Sie griindeten mit chinesischen Tee-Pflanzenmaterial auch
eigene Teepflanzungen im Kaukasus (Georgien und Grusinien). Die Popows besaRen Teegeschéfte in 90
russischen Stadten und griindeten unter dem in Popoff gednderten Namen Vertretungen im westlichen
Ausland. ,Popoff* ist heute ein eingetragenes Warenzeichen. Im Internet kann man heute bei mehreren
Handlern verschiedene Tees von der Marke ,Popoff* kaufen — zum Beispiel ,Popoff St.Petersburger Tee-
mischung®, ,Popoff Russischer Karawanentee* und ,Popoff Griiner Tee de Luxe®.

[9]
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,Russsche Teestube"; abgebildet auf einer eldpostkrle, gelufen am 23.April 197nach Miinche
(Die Karte wurde von Rommler & Jonas in Dresden gedruckt und den Soldaten als ,Feldversorgung” mitgegeben)

Russische Kaufmannsfrau

(wird fortgesetzt)
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Ulrich Oltersdorf
Masuku: eine in Afrika beliebte Wildfrucht

Die Masuku (Uapaca kirkiana, weitere Namen: Sugar Plum, Mahobohobo, Mazhanje,
Wild Loquat — wilde Wollmispel) ist ein Baum der Familie der Phyllanthaceae, der 5—12
Meter hoch wichst mit einer dichten runden Buschkrone und einem Stammdurchmesser
von bis zu 25 Zentimetern. Sie wéchst im siidlichen tropischen Afrika und zihlt zu den
beliebtesten Wildfriichten in dieser Region (Malawi, Mozambique, Sambia, Simbabwe);
die runden Friichte haben einen Durchmesser von etwa 4 Zentimetern. Sie konnen roh ge-
gessen werden, z.B. auch in Obstsalaten und Porridge bzw. Miisli. Man kann sie trocknen,
und auch kochen, z.B. als Marmelade. Der Saft kann getrunken und zu alkoholischen Ge-
tranken vergoren werden: lokale Fruchtweine, Bier (Ukana); gebrannt zu Kachaso (Gin).

Die Friichte sind nédhrstoffreich,
haben neben Flavonoiden viele

weitere bioaktive Inhaltsstoffe.
Es wird behauptet, sie helfen den
Blutdruck zu kontrollieren, und
ebenso Blutzucker und Blutfette
(Cholesterin), und vermindern
das Darmkrebsrisiko (durch den
hohen Gehalt an Nahrungsfasern
und Pektinen).

Das Holz dient als Feuerholz und
zur Herstellung von Holzkohle
und wird im Haus- und Mdbel-
bau verwendet.

srssssssEsann.

-
» [ Uapaca kirkiana

Masuku wird bisher kaum kulti-
viert und sie hat Potential fiir die
Verbesserung der Erndhrungs-
situation und konnte zur lénd-
lichen und nachhaltigen Entwicklung (Erosionskontrolle) beitragen.

Auf Briefmarken gibt es sie in folgenden Landern:

- Malawi (MiNr.613-616, 21.3.1993) Tropische Friichte, u.a. — Uapaca kirkiana (Abb.)
(MiNr.920-931, Block 116; 6.7.2016) Wildobst,u.a. Masuku (Uapaca kirkiana) (Abb.)

— Mocambique (MiNr.1447-1451, Block 33; 9.10.1998) Wildobst, u.a. Masuku (Uapaca kirkia-
na) (Abb.)

[11]



- Simbabwe (MiNr.832-837, Block 16; 17.1.2006) Ein-

- Sambia (MiNr.162-167, 22.3.1976) Welttag der Forst-
wirtschaft, u.a. Uapaca kirkiana (Abb.)

heimische Nahrungsmittel, u.a. Pilze, u.a. Mispelartige
Dattelpflaume (Diospyros mespiliformis), Masuku (Ua-
paca kirkiana), Marulanul® (Sclerocarya birrea), Akamba
(Carissa edulis), Natalorange (Strychnos spinosa), Kei-
apfel (Dovyalis caffra) (Abb.) (Block)

(MiNr.856-859, Block 20; 1.12.2006) Baume, u.a. Masuku (Ua-
paca kirkiana) (Abb.)
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1945 und 1946
Landwirtschaft
auf Briefmarken

Freimarkenserie — Motiv ,,Pfligender Bauer*

Plattenfehler und Zahnungsabarten (Fortsetzung)
Nachfolgend werden 2 Viererblocke jeweils aus einem A-Bogen gezeigt. In beiden Vierer-
blocken ist die Zahl 6 der Preisangabe 1,60 im Oberrand hohergestellt. Dabei handelt es
sich um einen Plattenfehler, welcher nur im A-Bogen vorkommt.
€«

Michel-
Nummer 12

Michel-
Nummer 1lly
>

Zusitzlich ist im Feld 2 des rechten Viererblocks der Plattenfehler Oberrand
gebrochen zu erkennen. Dieser kommt bei der Michel-Nummer 12 nicht vor.

Zahnungsabarten

Die Briefmarken wurden unter grolem Zeitdruck
hergestellt. Aufgrund zahlloser Fliichtlinge in Meck-
lenburg-Vorpommern war das Briefvolumen sehr
hoch, Briefmarken hingegen waren Mangelware.
Die Zahnungen wurden mit Handapparaten aus-
gefiihrt, wobei zahlreiche UnregelmaBigkeiten vor- Michel-Nummer 11 xa,
kommen, welche trotzdem verausgabt wurden. fehlende senkrechte Zéhnung

[13]



<«
Michel-Nummer 11xa

senkrechte Doppelzahnung B

>
Michel-Nummer
15 b,

verschobene
waagerechte Zahnung

Oberrander

Michel-Nummer 12 Michel-Nummer 13 x
Oberrander: links Ecke Feld 1, rechts Oberrand Felder 3 bis 6

Dieser portogerechte Fern-
brief (24 Pfennig) aus der
1. Tarifperiode, Gewichts-
stufe 2 (21-250 Gramm)
wurde mit 3 Briefmarken
Michel-Nummer 11
xa freigemacht, 2mal Un-
ter- und 1mal Oberrand.
Beim Oberrand handelt es
sich um das Feld 7 eines
A- Bogens. Die Marken wurden mit dem Stempel SCHWERIN (MECKL) 1/ o entwertet, der Brief wurde
in das Gebiet der damaligen Provinz Sachsen geschickt.
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Druckereizeichen und Abstempelungen

Nachfolgend 3 Druckereizeichen — Druckerei Nr. 2 — jeweils unten links. Diese Bezeich-
nung steht fiir die Druckerei W. Sandmeyer aus Schwerin, sie wurde links unten in jedem
Schalterbogen eingedruckt. Gezeigt werden die Michel-Nummern 11 xb, 12 und 13 x.

>
Michel-
Nummer
12

>
Michel-
Nnummer
13x

Michel-Nummer 11 xb

Abstempelungen

Untenstehender Beleg wurde als ,,Geschiftspapiere®
bis 100 Gramm wéhrend der 1. Portoperiode verschickt. Er ist portogerecht (8 Pfennige,
Michel-Nummer 12) freigemacht. Entwertet wurde die Marke mit dem 2-Kreis-Steg-
Stempel ANKLAM / f.

[15]



Michel-Nummer 15 b:
2-Kreis-Briicken-Barren-Stem-
pel aus Wismar

Michelnummer 13 x:
2-Kreis-Briicken-Stempel Schwerin / 2a
26.1.1946 2 FALSCHSTEMPEL

Links Michel-Nummer 15 a

Stempel Middelhagen wurde in den 30er-Jahren

gestohlen

Rechts Michel-Nummer 11 y

Stempel Plau Steghdhe 8 mm, richtig = 9 mm

Oben gezeigte Drucksache der 2. Gewichtsklasse (21-50 Gramm) aus der Tarifperiode 2 ist richtig
frankiert mit einer Marke 8 Pfennige (Michel-Nummer 13 x). Entwertet wurde sie am 21.3.1946 in
(3 ) Firstenberg Meckl. | a. Geschickt wurde sie nach Berlin-Friedenau.

[16]



Wohltatigkeitsserie Bodenreform
Motiv ,,Pfliigender Bauer*

Im Laufe des Monats Dezember 1945 verausgabte die Reichspostdirektion (RPD)
eine Wohltitigkeitsserie von 3 Marken, wobei die erste ebenfalls einen Pferde-
pflug zeigt, Michel-Nummer 23.

Bei dieser Marke wirkt das Pferd sehr imposant. Deutlich zu sehen sind das
Brustblattgeschirr und die Ziigel, mit deren Hilfe der Bauer das Pferd lenkt. Vom
Pflug sind lediglich der Grindel, Teile der Pflugschar sowie der Sterzen zu erken-
nen.

Der Nennwert der Marke betrug 6 Pfennige, der Zuschlag betrug 14 Pfennige.

Dieser Zuschlag war — laut dem Menge-Katalog 1947 — zu Gunsten der durch die
Landaufteilung wéhrend der Bodenreform geschaffenen Neubauern.

Die Marke wurde in 2 Auflagen herausgegeben:
links Farbe a = griin, 8.12.1945 Gt

rechts Farbe b = dunkelgelbgriin,

31.12.1945. 10.—

(AR RN AN R

Links oben: Plattenfehler VII: EC in MECKLENBURG oben stark beschédigt.

Rechts oben: Plattenfehler Feld 24: weier Fleck am rechten Bein des Bauern.
Beide Marken sind in der Farbe a.

Auf der Folgeseite wird ein kompletter Schalterbogen (10x10 Marken) gezeigt. Der Druck
dieser Marken, Farbe b, erfolgte in Schalterbogen, so daB3 keine A- und B-Bogen vor-
kommen.

Rechts (zwischen der 9. und 10. senkrechten Bogenreihe) fehlt eine senkrechte Zéhnung.
Links unten das Druckereizeichen: das Emblem der Druckerei Paul Niemann Ludwigslust
(PNL) gefolgt von der Auftragsnummer 7535-7245.

Der Umstand, daB sich lediglich in der 5. und 7. waagerechten Markenreihe keine Platten-
fehler befinden, ist dem Zeitdruck geschuldet, in welchem die Marken hergestellt wurden.

[17]



"

e

warssrasessfesneananrant

resnaanens

i E.-

TLTTTTPTeY

srrsnrens

o
-

fasnnn

i
i
i
§

3
:
[

i
i
£ H
:

Der obige Bogen — Farbe b - zeigt u.a. folgende markante Plattenfehler:

Plattenfehler XI:
Plattenfehler IX:

fetter weiBer Punkt Gber Trennstrich in BAUERN-HAND
Punktim L in JUNKERLAND

Plattenfehler Feld 21: H in Hand rechts ober verlangert

Plattenfehler XIII:
Plattenfehler Feld 58:
Plattenfehler XIV:
Plattenfehler I:

[18]

fette Schrift JUNKERLAND IN BAUERN-HAND, B in BAUERN-HAND beschadigt
weiller Punkt links unten am E in JUNKERLAND

fetter weilBer Querstrich Uber A in BAUERN

JUNK RE LAND statt JUNKERLAND.

Laut dem Spezialkatalog ,Mecklenburg-Vorpommern“ von Ing. Ernst Becker
aus dem Jahre 1959 wurde dieser Plattenfehler durch Retusche eingefiigt und
entstand bereits in der Klischee-Anstalt.



Rechts.

b JUNEERI ANDL. 4
L

2 Plattenfehler in der Farbe b: : '\r-_

Plattenfehler XIX: Lin JUNKERLAND wig |
Plattenfehler Feld 23: M in MEC links
gebrochen und Blatt darunter stark beschadigt.

Die linke Marke zeigt den Plattenfehler XV, [
fetter weiler Punkt statt Pluszeichen vor 14. b [ISETEEEaSs | B

IAUERN -\F
D

(L A » (5
Die rechte Marke mit Plattenfehler Ill: E_sp s ; sl
M in MECKLENBURG links gebrochen. : i

Beide Marken in Farbe a wurden in Schwerin
wahrend der ersten Portoperiode abgestempelt.

2 Falschstempel:

SCHWERIN (MECKL) 1, Kennbuchstabe h,
der Stempel ist ungeklart,

d.h. sein Verbleib ist zumindest zeitweise
nicht belegbar.

WISMA(R 1), den rechten Stempel hat es
in dieser Form nie gegeben.
(Michel-Nummer 23 b)

Abschiedsserie — Motiv ,,Pfliigender Bauer*
Druckfarben und Papiere

In den Monaten Januar/Februar 1946 wurde eine weitere Freimarkenserie — die
sog. Abschiedsserie — herausgegeben, Michel-Nummern 29-40.

Die nachfolgend vorgestellte Marke — Michel-Nummer 35 — zeigt einen mit
2 Pferden pfliigenden Bauern. Die Anstrengung ist beiden Pferden anzusehen.
Das Brustblattgeschirr, welches die Pferde mit dem Pflug verbindet, ist klar zu
erkennen. Links sind die bereits bearbeiteten Pflugfurchen abgebildet, am Himmel
zieht eine Wolke auf. Die Abbildung des Pflugs ist zuweilen verschmiert.

[19]



Ausgabetag 22.1.1946,

weiles x-Papier, sieche Gummiseite
links: Michel-Nummer 35 xa:
Druckfarbe lebhaftsiena

Mitte: Michel-Nummer 35 xb:
Druckfarbe mattsiena

Ausgabetag 25.2.1946,

graues y-Papier, siehe Gummiseite
Michel-Nummer 35 y:
Druckfarbe lebhaftsiena

Links: Viererblock auf grauem y-Papier

rechts: Marke auf y-Papier mit dem
FALSCHSTEMPEL Plau

Oben: waagerechtes Paar auf weilem
x-Papier, Druckfarbe a, lebhaftsiena

links: gleiche Marke entwertet mit dem
| 2-Kreis-Briicken-Barren-Stempel
R o| aus Wismar

Plattenfehler und Kennfelder der Michel-Nummaer 35 xa

links:
im linken Oberrand Plattenfehler A-Bogen:
Fahne der 5 abgeschrégt.

Im Feld 6 liegt ein Plattenfehler VII vor:
Farbstriche unter Bildunterrand
Ausgabe: 22.1.1946
rechts: Plattenfehler VIII:
Landesbezeichnung mit farbigen
Rissen durchzogen und verzerrt




Viererblock: Marke rechts unten mit Plattenfehler Ill:
O in VORPOMMERN klein ausgebrochen.

Rechts oben: Plattenfehler V — B in MECKLENBURG
unten rechts beschadigt. =

An der rechten Marke
Haarri durch P

in VORPOMMERN

d.h. 4. senkrechte Reihe.

€ Die linke Marke zeigt eine Kerbe
im linken Rahmen etwa 3 mm

von oben und stammt somit aus der
1. senkrechten Reihe.

Links unten und rechts oben sind Kennfelder festzustellen.

Einige der 10 senkrechten Markenreihen zeigen Merkmale,
welche nur in dieser Bogenreihe vorkommen.

Plattenfehler und Kennfelder der Michel-Nummer 35 y

€ Die linke untere Ecke eines B-Bogens:

der Fuf der Aufrechnungszahl 9 ist verkirzt.

Die untere rechte Marke, Feld 92, Plattenfehler I
EC in MECKLENBURG beschédigt.

Links das Kennfeld ,Kerbe im linken Rahmen etwa
3 mm von oben® (1. senkrechte Bogenreihe).

Ausgabedatum: 25.2.1946

[21]



Links eine 6er-Einheit aus der rechten unteren
Bogenecke. Rechts unten ist das Zeichen der
Druckerei Paul Niemann Ludwigslust (PNL),
daneben die Druckauftragsnummer.

Im Feld 89 finden wir den Plattenfehler
Farbpunkt unter P in POMMERN am Unterrand.

>

Die Marke (rechts) zeigt den
Plattenfehler IV:

Kin MECKLENBURG
beschadigt.

Bei dem senkrechten Paar
handelt es sich um die Felder 83
und 93 eines B-Bogens.

Plattenfehler Feld 7:
kleines Piinktchen unter der unteren Randlinie unter N. =

Unser Autor hat noch einige Seiten vorbereitet, die in den
néchsten Heften folgen. Da geht es weiter um Plattenfehler
und Kennfelder (was zwei unterschiedliche Themen sind)

[22]
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Geschichte iand Siegesziag Ses Kaffees pumun

Eine Ausstellungssammlung (Teil 3)

- j:‘:;/ Vil fenrniao de

E T oNVEN it
INTERWACIONAL

Die Kaffeepflanzen konnen durch drei
unterschiedliche Methoden vermehrt
werden: Aafzicht aiis Samen, durch Steck-
linge (vegetative Vermehrung) und durch
Propfen.

Keimung der Kaffeebohne
s 17
—

[23]
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Am gebrauchlichsten ist jedoch die Saatgitmethode.
Zum Einsatz kommen dabei sorgfiltig ausgewihlte
und vorbereitete Kaffeebohnen, die sich noch in ihrer
Pergamenthiille befinden. Die Keimfahigkeit ist bei
allen Kaffeesorten recht kurz. Die beste und damit die
kiirzeste Keimzeit hat acht Wochen altes Saatgut.

ST RN PL L S WE S BY NL)

Zum Keimen wird die Saat ohne Pergamenthiille
in speziell hergerichtete Saatbeete eingedriickt.
Hat sich fiinf bis sechs Wochen spéter das erste
Blattpaar entwickelt, werden nur die kriftigen
Setzlinge in Einzelbehdlter umgepflanzt. Diese

Behilter kommen dann in die leicht schattigen

Pflanzenschulbeete. Dort werden sie sorgfaltig g
gepflegt, gediingt und bewissert. Nach etwa E
acht Monaten kann die Anpflanzung auf der
Kaffeeplantage beginnen, da sich die Pflanzen
in diesem Zeitraum préchtig entwickelt haben.
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Finger halten ein zartes Kaffeepflanzchen; unten: kraftige Setzlinge in Einzelbehaltern (Aussaat)

[24]
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Die Bliiten der Kaffeepflanze sind strahlend weil3. die
prachtvoll anzuschauenden, sternformig wachsenden
Bliiten verstromen einen intensiven, betdrenden Duft — fast
wie Parfiim. Leider ist das Naturschauspiel nur von kurzer
Dauer, da sie in wenigen Tagen verblithen. Zudem 6ffnen
sich die Bliiten bevorzugt wihrend der Nachtstunden. Nach
der Befruchtung wichst aus dem Fruchtknoten der Bliite die
Kaffeekirsche.
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F. Noordhoek & Zoon

Kaas-Export

Kaffeezweig: am einjahrigen Holz Bliten und am zweijahrigen reife Friichte.

T °E a3
pie SANEE

South American & African O.S.K. Line. Schiffsstempel (Santos Maru O.S.K. Line) mit einem Kaffeestrauch.
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€ Kolumbien 1947
Zweige des Kaffeestrauchs; Andruckprobe 90° nach links verdreht

Kaffeezweig: am einjahrigen Holz Bliten
und am zwesijahrigen reife Friichte =

ANOQJIEs

P 010 P
U HELVETIAIEE
1873

An die Verwaltung
des Frauenspitals £

Bern

Blaser
Kaffee
Ein
Genuss

'WALTER BLASERS ERBEN, Kaffee-Importhaus und GroBristerei, BERN

Blaser-Kaffee in Bern (oben) und Katenkamp & Kampfrad in Bremen (unten) zeigen im Stempel Kaffeezweige

[26]



BRASIL CORREI0)|

CENTENARIO
0o
PAULISTANO
1854
26 JUNHO
L1954

| | .

Die Zeitung ,Correio Paulistano* verweist mit einem Kaffeezweig im Stempel auf ihr 100-jahriges Bestehen.
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Sternférmig wachsende Bliten;
sie verstromen einen siiRen, an Jasmin erinnernden Duft.
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Ceskoslovensko 1933; AFST Francotyp C — Tagesstempel @ 24 Millimeter

Botanisch gesehen ist der Kaffee eine Besonderheit. Denn
die Pflanze kann zur gleichen Zeit das, was fast allen anderen
Gewachsen nur langsam nacheinander gelingt: Sie bluht und
tragt gleichzeitig Frichte. Man sieht oft an einem Zweig die
weiflen Bliten und die bunten Kaffeekirschen. Ab dem dritten
Lebensjahr zeigt sich das Kaffeebdumchen in herrlicher Bliite
und ein Jahr spater tragt es zum ersten Mal erntereife Friichte.

Deutsche Bundespost (altes Posthorn) AFST Francotyp C

Diedrich Schlobohm griindete 1882 in Bremerhaven-Lehe, Rickmersstrale 20, eine Tabakfabrik und
Kaffeerdsterei. Als er 1936 starb, fihrte die Ehefrau Karoline die Firma ihres Mannes fort und tibergab
nach dem Krieg an den Sohn Dirk, der. die Firma in ,Tabakfabrik und Kaffeerdsterei Dirk Schlobohm®
umbenannte. 1971 wurde die Firma im Handelsregister geldscht.

[28]
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Schweden 1956:

Absenderfreistempel ,Francotyp B Abstand zwischen Tagesstempel

und Wertstempel 74 Millimeter

Die Briefmarke der Vereinten Nationen

mit den Abbildungen eines Kaffeezweigs, Kaffee-
kirschen und gerosteten Bohnen verweist auf den
,Convenio Internacional del Café de 1959"
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Renner [DpeurschE ]
Stempelbild teinken [PUNOESPOST)
| . Schite |
AKaffee
Francotyp: Qe 4928 Kennzahl:
| Firmo; Emil Schiitz Y
Post:  (23) Bremerhaven-Lehe
Motor Nr. Volt PS
Uebersetzung: Motor . 3 Masch, Riemen i
SGolcer: 234 . September 1953 ]
Wertkcéten@r_d;;: DM loo,-- P
.P;:;s-ts.(.;lﬂssal: : . Permutationsnummer: , 5163
Vil X | L

Fiir jede einzelne Maschine legte Francotyp eine Stammkarte an. Sie zeigt einen Muster-
abdruck, technische Einzelheiten, Angaben zum Kunden, das Auslieferungsdatum, Ande-
rungen des Eigentums und der eingebauten Klischees.
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Die Samen — der Rohkaffee — haben
eine griinliche Farbe mit vornehmlich
grauen Schattierungen. Aber es gibt
auch hellblaue und rétlich-braun-
liche Verfarbungen. Die Bohnen sind
im Durchschnitt 10 Millimeter lang.
Von wirtschaftlichem Interesse an der
Kaffeepflanze Coffea sind nur diese
Bohnen.
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Erstens: Eine solche Werbung nebst Werbeslogan wiirde heute einen shitstorm auslésen. Zweitens: Eine
Vergroferung der Person im Logo zeigt eher einen ,typischen* Mittelamerikaner denn einen aus Afrika
stammenden Erntehelfer. Drittens: Die Person hat zwar vor sich einen Sack mit Kaffeekirschen, aber
hinter ihm wachsen keine Kaffeepflanzen, sondern wohl eher Sonnenblumen.
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Am Zweig eines Kaffeebaums konnen gleichzeitig reife
und unreife Friichte sein.

Es gibt zwei Methoden, die Kaffeebohnen zu ernten: die
sog. Picking-Methode und die Stripping-Methode.

Um nur die intensiv roten, vollreifen Friichte zu ernten,
ist Handarbeit notig. Nur so konnen nédmlich die reifen
Kaffeekirschen herausgepickt werden. Die noch nicht
reifen Friichte bleiben am Kaffeestrauch hingen und
bekommen die Zeit, die sie brauchen, um vollends aus-
zureifen. Auf derartigen Plantagen gehen die Pfliicker regelmifig durch die Pflanzen und
bringen nur gleichméBig vollreife Friichte zum Sammelplatz zur
weiteren Verarbeitung.
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Die Kaffeeernte mit der Picking-
Methode ist die arbeitsintensivste
und damit teuerste Art der Emte.

i VENEZUEIA |
Aber nur sie garantiert absolut
gleichmiBig gereifte und damit
fiir die weitere Verarbeitung
optimale Friichte.
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Aérogramme Angola 1965 mit Werbung fiir seine Landesprodukte, portogerecht'gelaufen.

Die Sammlung zum Thema ,Anbaia and Ziacht* umfaldt weitere zwei Blatter. Von diesen
Seiten werden hier nur Ausziige abgedruckt.

Die andere Ernteform wird als Stripping-Methode bezeichnet: Diese Methode ist wesent-
lich weniger wéhlerisch. Die Stripping-Methode macht kurzen Prozel mit allem, was am
Zweig hingt. Die Kaffeebauern warten auf den Moment, in || F e iy
denen die meisten Friichte reif sind und streifen sie dann samt
Bléttern von den Zweigen ab. Die Stripping-Methode erntet
unreife, vollreife und iiberreife Friichte gleichermaflen ab.
Gestrippte Kaffeepartien sind zwar giinstiger zu haben, aber
auch von uneinheitlicher Qualitit.

Nach den Belegen zu urteilen wird doch vermehrt die
Picking-Methode angewendet, und es scheint eine Arbeit fiir
Frauen zu sein.

TIONALE DE LA FEMME - 1975

Da die Kaffeekirschen nicht alle gleichzeitig reif werden er-
streckt sich die Erntephase iiber mehrere Monate.



Trockning der Kaffeckirschen

Zur natiirlichen Trocknung braucht man viel Sonne, keinen Regen und eine Menge Platz.
Diese Pldtze sollten eben und fest sein, die Ernte wird auf solchen Flichen ausgebreitet.
Da die Schicht nur wenige Zentimeter hoch sein darf, ist der Platzbedarf enorm.
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Nachts und bei Regen wer-
den die Kaffeekirschen zu
groflen Haufen zusammen-
geschoben und mit Planen
abgedeckt. Komfortabler
sind offene Hallen oder auch Rolldicher, die iiber die Trockenflichen geschoben wer-
den konnen. Das Ausbreiten der Kaffeekirschen auf offenen Tischen erleichtert die Arbeit
wesentlich. Die Trocknung dauert je nach Wetter zwei bis drei Wochen.
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Man kann es horen, wenn die Ernte trocken genug ist. Die Samen, also die Kaffeebohnen,

miissen beim Schiitteln der getrockneten Frucht in der Hiilse rappeln. Sie haben dann etwa
noch 13 Prozent Restfeuchte.

Im n&chsten Heft werden Sie die biologischen Feinde der
Kaffeebohne kennenlernen, und wir sprechen iiber Plantagen.
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Das Weinanbaugebiet Wiirttemberg

Die Wengerter in Wiirttemberg erzeugen rund 11 Pro- | Weinanbau seit  2.Jahrhundert
zent des deutschen Weins. Beriihmt ist der Wiirttem- | Weinproduktion rund 1 Million hi
berger Wein fiir seine Rotweinlagen. Die haufigsten | Weinanbauflache tber 11.000 ha

Rebsorten sind der (rote) Trollinger und der (weiRe) | fur Rotwein etwa 70 Prozent
Riesling. Bekanntlich trinken die Wirttemberger ihren | fiir Trollinger etwa 20 Prozent
Wein nicht, sie ,schiotzen” ihn. Berlihmt ist der Vier- | fiir Riesling etwa 2/3 des Weillen

telesmeister, das ist der Handwerksmeister mit kleinem
Betrieb und einem Gesellen, der zur Vesper in die néchste Wirtschaft geht, um dort ein Viertele zu
schlotzen; vermutlich wird ihm als Stammgast noch ein echter Viertelliter Wein (= 0,25 Liter) kre-
denzt, wahrend die Trinker, die nur gelegentlich vorbeikommen, nur noch ein Fiinftele (= 0,2 Liter)
eingeschenkt bekommen. Da alle Welt eine eigene Weinstrale hat, haben sich auch die Wiirttem-
berger eine solche zugelegt: seit Oktober 2004, eingeweiht im Touristenzentrum Tripsdrill, gibt es die
Wirttemberger WeinstraBe als Nachfolgerin der Schwabischen Weinstralle. Die Wiirttembergische
mit einer Gesamtstrecke von 511 Kilometern beginnt in Niederstetten-Oberstetten, geht iber Wei-
kersheim (bei Bad Mergentheim), Heilbronn, Ludwigsburg und Stuttgart bis nach Metzingen; als Ex-
klave gehérten noch Kressbronn und das bayerische Lindau (Bodensee) dazu. Das Weinbaugebiet
Wiirttemberg erstreckt sich zwischen dem ndrdlichen Bereich Kocher-Jagst-Tauber, der an Franken
anschliet und fiir seine spritzigen Weiweine bekannt ist, entlang dem Neckartal iiber Heilbronn und
Stuttgart bis nach Ttbingen. Das giinstige Klima entlang des Neckars (der keltische Name bedeutet
heftiger, béser FluB), der bei Mannheim in den Rhein flieit, und die Muschelkalk- und Keuperbdden
sind besonders fiir Rotweinsorten geeignet. Im Stuttgarter Raum und in der Esslinger Gegend wach-
sen an den Steilhdngen des Neckartals Trollinger (was anderes kommt nicht ins Glas), Riesling-
weine und Kerner. Besonders zu loben ist auch der Dornfelder. Pilzkrankheiten (Mehltau in der
Pfalz ab 1888) sowie die aus Amerika eingeschleppte Reblaus (seit 1863 im Rhéne-Tal) machten dem
Weinbau schwer zu schaffen. Ein besondere Weinanbaugebiet ist das Remstal. Es ist nicht sicher, ob
die Rodmer den Weinanbau hierher brachten, aber wer sonst? Im friihen Mittelalter wurde Weinbau in
erheblichem Umfang betrieben und bis 1500 immer weiter ausgedehnt.

[35]



Stuttgart

Stl._ittga.n:m 5 A Das waren noch Zeiten,
Viertele e als ein Glas noch kein Fiinftele war,
oo (&) ) o i .
4 e e sondern einen Viertelliter Wein enthielt.

O O gt
@

Der beriihmteste Wein aus Stutt-
gart ist wohl der vom ,Cannstatter
Zuckerle®, ein Weinberg mitten in der
Landeshauptstadt.

Ein Viertele istim Siiden des deutschen Sprachraums ein Viertelliter Wein. In Wiirttemberg war das
Viertele ein historisches MaR, das seit 1567 und auch nach Napoleon galt. Ein Viertele ist keinesfalls
ein Viertelliter (= 0,25 Liter), sondern betrug nur 0,173 Liter. 4 Viertele waren also nur 0,69 Liter oder
wie die alten Wirttemberger sagten: 1 Ecklein. Da der Wein bekanntlich aus sonnigen Gegenden
stammt und nicht von der Nordseekiiste, Ubertrug sich 1 Ecklein auf die tbliche Weinflasche mit
0,7 Liter Inhalt. Bleiben wir noch ein wenig bei den Schwaben. Der Genul eines Vierteles wurde
als ,Viertelesschlotzen® bezeichnet und deshalb heifen die Schwaben auch ,Viertelesschlotzer”.

Schduagdrd, urspriinglich Stutengarten,
ist die Landeshauptstadt Baden-Wiirt-
tembergs und mit rund 625.000 Ein-
wohnern dessen bevélkerungsreichste
Stadt. Sie ist in 23 Stadtbezirke geglie-
dert. Das Stadtbild wird durch viele
Anhdhen, teilweise Weinberge, Taler
wie den Stuttgarter Talkessel und das
Neckartal, Griinanlagen wie den Rosensteinpark, SchloBgarten, Killesbergpark sowie eine dichte
urbane Bebauung mit hohem Anteil von Nachkriegsbauten, diversen Baudenkmalern, Kirchbauten
und einigen Hochhdusem gepragt. Um das Jahr 90 n.Chr. enststand hier die alteste Siedlung in
geschichtlicher Zeit auf heutigem Stuttgarter Stadtgebiet. Um ein Kastell herum sowie dstlich des
Neckars im Bereich der Altstadt von Bad Cannstatt entstand eine unbefestigte zivile Siedlung (vicus).
In rémischer Zeit passierte fast der gesamte Femverkehr von Mainz und dem Rheinland nach Augs-
burg und Rétien das heutige Bad Cannstatt. Auch wurden in rémischer Zeit die Mineralquellen von
Bad Cannstatt offenbar bereits genutzt. Nach Budapest besitzt Stuttgart das gréRte Mineralwasser-
Vorkommen Europas. Ob der Weinbau in Stuttgart von den Rémern eingefiihrt wurde, ist nicht sicher.
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Wenn man Stuttgart in Richtung Norden Uber die B27 verlalt, kommt man an Porsche vorbei, in
Richtung Siiden Uber die B10 sieht man den Mercedes-Stern, in Richtung Ost tiber die B14 kommt
man an Weiblingen vorbei, wo die Firma Stihl ihre Hauptverwaltung hat, und im Westen liegt einige
Kilometer entfernt die Uhrenstadt Pforzheim. Stuttgart liegt in einem Tal und an der tiefsten Stelle
wird der vermaledeite Bahnhof ,S21° gebaut, auf dessen ehemaliges Gelande dann Wohnungen
fir mehrere Tausend Menschen gebaut werden dtirfen. Wer kann, wird es vermeiden, dort zu
wohnen, denn es gibt luftigere Orte. An den Hangen dieses Tals sind mehr oder weniger grole
Flachen fiir Rebstdcke zu sehen, wie auch Stuttgart insgesamt von Weinbergen umgeben ist.

Bei der ,,Intervitis/Interfructa
89 auf dem Stuttgarter
Killesberg nahm die Arbeits-
gemeinschaft Landwirtschaft

— Weinbau — Forstwirtschaft teil
und gab aus diesem AnlaB} eine
Privatganzsache heraus.

INTERVITIS/INTERFRUCTA 89

Internationale Ausstellung fiir Weinbau,
Kellerwirtschaft, Abfiill- und Verpackungstechnik
mit 53. Deutschem Weinbaukongre8

Messe Stuitgart-Killesberg 24.5.-29.5. 1989
EINTRITTSKARTE
DM 13,-

{einschl 149% LISt )

+ hpp-enzanar 7000 Stuttgart 40

DMG - Motivgruppe
Landwirtschaft - Weinbau - Forstwirtschaft

Motiv-Briefmarken-Ausstellung |

Postkartq =
AUSSTELLUNG INTERVITIS
mit INTERFRUCTA

147 HAMBLRC

60

INTERNATIONALE VERKEHRSAUSSTELLLING

®

INTERVITIS 1989
Stuttgart - Killesberg

internalianate fwegiiiung

chalt
i Weinbaw und reliers rtsche’
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Der Hinweis im Stempel soll wohl daran erinnern, dai® es nicht nur in der baden-wiirttember-
gischen Landeshauptstadt ein Weindorf gibt, sondern vor dem Hamburger Rathaus einmal
jahrlich die Hamburcher badischen und wiirttembergischen Wein verkosten diirfen.
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Der Schwarzriesling ist die Urform der
Burgunderfamilie und trotz der Namens-
ahnlichkeit kein Verwandter des Rieslings.
Spater Austrieb und spéte Bliite bringen gute
Frostharte und verringern die Verrieselungs-
gefahr. Die Trauben werden mittelspat reif.
In Wiirttemberg wird die Rebe bereits seit
Jahrhunderten kultiviert. Der Schwarzriesling
ist ein typisches Gewachs aus Wiirttemberg.

F
H

Heilbronn und die Weinorte im Landkreis
Hier schrieb Theodor Heuss seine Doktorarbeit iber den Weinbau und Weingartnerstand in Heilbronn.

Heilbronn darf sich seit 2020 als Universitatsstadt bezeichnen, da die Dieter-Schwarz-Stiftung
mit ihrem durch den Handelsriesen Lidl verdienten Geld eine Hochschule finanziert. Heilbronn
ist wegen seiner ausgedehnten Rebflachen bekannt als Stadt des Weins. Sie wird auch Kath-
chenstadt genannt, nach der Titelperson in Heinrich von Kleists Schauspiel ,Das Kéthchen von
Heilbronn oder die Feuerprobe®.

Der Weinbau hat in Heilbronn eine lange Tradition und ist ein wichtiger Wirtschaftsfaktor in der
Stadt. 1146 wird der Weinbau erstmals erwahnt. Doch hier hatten bereits die Romer Reben ge-
prel’t (sonst waren sie gar nicht hierher gegangen). Der Stadt flossen starke Einnahmen durch
die von den ortlichen Wengertern (Winzern) erhobenen Steuern auf die Produktionsertrage zu,
zudem durch die Abgaben der fiir den Weinbau tatigen Handwerker und der mit Wein handelnden
Kaufleute. 1556 gab es 170 Privatkeltern und Trotten (Spindelkelter). Wer es genauer wissen will,
kann sich die Doktorarbeit von Theodor Heuss ,Weinbau und Weingértnerstand in Heilbronn am
Neckar" zu Gemiite fiihren.
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Der Neckar

Dieser FluR gehort den Baden-Wiirttembergern und den Badenser. Er entspringt bei Villingen-
Schwenningen und fliet zwischen Schwarzwald und Schwabischer Alb erst nach Nordosten und
dann nordwestwarts durch Stuttgart und Heilbronn, durch den Odenwald westwarts bis Heidelberg
und schlieflich nach Mannheim. Dort mindet er als fiinftgroBter Nebenflu in den Rhein. Da
hat er je nach Z&hlweise bis zu 380 Kilometer hinter sich. Seine gréRten Nebenfllisse sind Enz,
Kocher und Jagst. Der Neckar ist als Bundeswasserstrafte zum GroRschifffahrtsweg ausgebaut;
dabei sind die friiheren Auenlandschaften verschwunden. Einige Abschnitte sind renaturiert.

Neckarsulm

Neckarsulm stellt mit der Nachbarstadt Heilbronn ein durchgehend bebautes Gebiet dar. Seinen
Namen hat Neckarsulm von der Lage nahe der Miindung der Sulm in den Neckar.

Eine erste Siedlung entstand schon Mitte des 6. Jahrtausends v.u.Z., in der Jungsteinzeit. Eine
erste urkundliche Erwahnung Neckarsulms als villa Sulmana erfolgte 771 im Lorscher Codex. Die
Ortschaft erhielt um 1300 das Stadtrecht. 1484 kam die Stadt an den Deutschen Ritterorden, der
sie tber 300 Jahre beherrschte. Die friher hauptséchlich vom Weinbau geprégte Stadt entwickelte
sich ab dem spéaten 19.Jahrhundert zur Industriestadt. Noch Mitte der 1950er-Jahre bestand hier
der grofte Zweirad-Produzent der Welt, NSU. Heute gehdrt das Werk zu Audi und beschaftigt iiber
14.000 Mitarbeiter. Des Weiteren ist die Stadt bekannt fiir die Zentrale des grofiten europaischen
Handelskonzerns, der sog. Schwarz-Gruppe (Lidl und Kaufland).

GEBUHR
BEZAHLT
BEIM
POSTAMT

7107 Neckarsulm

Eine Kelter (von lat. calcatorium, deutsch FuBtretung, nach der anfangs lblichen Arbeitsweise,
die Weintrauben barfiiRig zu zerstampfen) ist eine Presse zur Gewinnung von Saften. Die ersten
mechanischen Keltern erzeugten den zum Pressen nétigen Druck mit Hilfe einer Spindel. Bei den
ersten Modellen bestanden sowohl Rahmen wie auch Spindel aus Holz. Von der Kelter miit Spindel
Ubernahm Gutenberg die Idee fiir seine Druckpresse.
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DEUTSCHE BUNDESPOST

Der Chardonnay ist die weltweit wichtigste
weile Rebsorte der Burgunderfamilie und ge-
deiht unter verschiedensten Klimabedingungen
und ist deshalb in fast allen wichtigen Wein-
bauldndern zu Hause. Ende der 1990er-Jahre
hielt sie auch in Wiirttemberg Einzug. Der Char-
donnay gedeiht am besten auf tiefgriindigen,
kalkhaltigen und warmen Bdden und stellt an
den Standort &hnlich hohe Anspriiche wie der
Riesling. Chardonnay wird Uberwiegend trocken
ausgebaut. Neben dem Ausbau im Edelstahl-
tank ist der Barrique-Ausbau verbreitet.
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Stempel mit Hinweis auf die 1. Reichstagung des deutschen Weinbaues 22.-29. August 1937

Oedheim

Der heutige Ort Oedheim mit 6400 Einwohnern im Landkreis Heilbronn wurde aufgrund seiner
Lage an einer Talflanke und der Endsilbe -heim vermutlich im Zuge der frénkischen Landnahme
gegriindet. Der Name bezeichnet den Ort als Sitz des Sippenfiihrers Odo. Die &lteste Siedlung
ist der Weiler Willenbach, der bereits 803 urkundlich belegt ist. Willenbach (damals Willenheim)

war vermutlich die zunachst bedeutendste Siedlung,
konnte aber im 10.Jahrhundert zerstort worden sein, /
woraufhin das durch seine Talflankenlage besser ge- B o)
schitzte Oedheim entstand oder ausgebaut wurde. In f va
Urkunden ist erstmals um 1235 von Odehein die Rede. {

\

DEUTSCHE BUNDESPOST

Oedheim ist ein Weinbauort, dessen Lagen zur GroB-
lage Kayberg im Bereich Wiirttembergisch Unterland \
des Weinbaugebiets Wiirttemberg gehéren. o SR S v
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Gundelsheim

ist eine Stadt im Landkreis Heilbronn. Wegen ihrer jahrhundertelangen Zugehdrigkeit zum Deut-
schen Orden nennt sie sich Deutschordensstadt. Durch Gundelsheim fiihrt unterm Schlof? vorbei
die Burgenstrale, eine Ferienstrale von Deutschland nach Tschechien.

Die ltesten Spuren menschlicher Besiedlung aus der Gegend um Gundelsheim wurden auf
dem unmittelbar nordwestlich des Orts liegenden Michaelsberg gefunden und datieren aus der
Jungsteinzeit. Die Tallagen am FuB des Bergs wurden in friiher frankisch-alemannischer Zeit (um
300 n.Chr.) besiedelt, wovon Funde kiinden. Erstmals wurde Gundelsheim als Gundolfsheim in
einer auf 766 n.Chr. datierten Urkunde im Lorscher Codex erwahnt, in dem auch noch weitere
Schenkungen des 8.Jahrhunderts im heutigen Gundelsheim genannt werden. Der Name deutet
auf eine frénkische Besiedelung unter einem Stammesfiirsten Gundolf hin.

Gundelsheim ist ein Weinbauort, dessen Lagen zur Groflage Staufenberg im Bereich Wiirttember-
gisch Unterland des Weinbaugebiets Wiirttemberg gehdren. Der Ort ist tiberregional bekannt fiir
die Steillage Himmelreich. Der durch meterhohe Mauern geschiitzte Felsvorsprung am Michelsberg
ist die steilste noch bewirtschaftete Weinlage in Wiirttemberg und wird teils vom Staatsweingut
Weinsberg, teils von Privatwinzern bebaut.

Muskat-Trollinger ist eine eigenstandige, wenig _
bekannte Rebsorte und wird hauptséchlich in { 1-19.2CH
Wiirttemberg angebaut. Sie IaRt sich bis 1836 zu- T A7
rickverfolgen und ist vermutlich aus dem Trollinger o ey
mutiert. Urspriinglich wurde der sehr aromatische T e
Muskat-Trollinger als Tafeltraube angebaut. Heute S /
ist der Muskat-Trollinger aufgrund seiner deutlichen
Muskatnote eine besondere Spezialitét.
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Weinstadt Beilstein im Bottwartal

ist eine Kleinstadt mit 6200 Einwohnern am Fuf} der Lowensteiner Berge. Die erste Burg ent-
stand um 1070/1080. Um 1150 wird erstmals ein Dietherich von Bilstein genannt; ihr Besitz ging
nach 1234 an die Markgrafen von Baden tiber. Um 1200
wurden Bergfried und Ringmauer errichtet. In einer Ur-
kunde aus dem Jahr 1245 wird der Ort Beilstein erstmals
erwahnt, der sich wohl im Hochmittelalter als Burgweiler
unterhalb der Burg Hohenbeilstein entwickelte und damit
junger als die meisten anderen heute zur Stadt Beilstein
zahlenden Weiler ist. Zwischen 1250 und 1280 wird die
Ortschaft zur Stadt erhoben und als solche 1304 erstmals
bezeichnet.

Uber die Region hinaus ist Beilstein bekannt durch sei-
nen Wein. Vor allem Riesling, Trollinger und Lemberger
werden hier auf rund 200 Hektar Weinbaufldche angebaut. Im Zuge der Rebflurbereinigung von
1966 bis 1980 wurden Uber 120 Hektar Rebflachen neu geordnet. Die Lagen gehéren zur GroR-
lage Wunnenstein im Bereich Wirttembergisch Unterland. Bis in die jungere Vergangenheit war
der Weinbau die Haupterwerbsquelle der Bevélkerung.

[RANTE &l tLtEnt o 121l
DANTE ALIGHIERI +132

Q

DMV- Motivgruppe

LANDWIRTSCHAFT
WEINBAU
FORSTWIRTSCHAFT

Der Stempeltext lautet: ,Weinstadt im Beilstein Wiirtt. Bottwartal* und zeigt die Burg Hohenbeilstein
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Der Riesling ist die wohl feinste und komplexeste
Weilweinsorte der Welt, er bringt in kiihlen und
gemaligten Klimazonen die besten Ergebnisse. Die
Rebe stammt wahrscheinlich von einer Wildrebe am
Oberrhein ab und wurde bereits vor 1500 urkundlich
erwahnt. Riesling wachst in allen deutschen Anbau-
gebieten und reprasentiert wie keine andere Rebsorte
deutsche Weinkultur. Rieslingweine werden in allen
Qualitétsstufen angeboten.

Der Lorscher Codex (Codex Laureshamensis) wird in dieser Sammlung von wiirttembergischen
Weinorten mehrmals erwahnt. Deshalb soll hier die Handschrift dargestellt werden. Der Codex ist
ein ungefahr zwischen den Jahren 1170 und 1195 in der Benediktiner-Reichsabtei Lorsch an der
Bergstrale in lateinischer Sprache angelegtes Manuskript. Es enthalt eine Klostergeschichte und
Abschriften von tber 3800 Urkunden sowie einige Urbare. Der besondere Wert der enthaltenen
Abschriften: sie stellen die einzige erhaltene Uberlieferung der vollstandig verloren gegangenen
Originalurkunden dar, die sich einst im Archiv dieser bedeutenden Reichsabtei befunden hatten.
Der Codex wurde im 12.Jahrhundert erstellt, um die Rechte und Besitztlimer des Klosters Lorsch
zu dokumentieren und damit der Abtei langfristig zu sichern. Er besteht aus 3836 urkundlichen
Eintragungen eines Rechtsvorgangs (zum Beispiel Kauf, Schenkung) mit den dazugehérigen
zitierten Urkunden (von Konigen, Papsten und anderen). Die altesten Rechtsgeschatfte sind ab
dem Jahr 764 beschrieben und registriert. Weiterhin enthlt der Codex eine Abtechronik. Diese
dient vor allem als Quelle fiir die Baugeschichte und die Entwicklung des Kirchenschatzes. Da
der Lorscher Codex die Ersterwahnung vieler Gemeinden enthalt — (iber 1000 Orte werden in
ihm genannt —, wird er von einigen heimatgeschichtlich Interessierten als Grundbuch bezeichnet.

Schwaigern

Schwaigern ist eine Stadt im baden-wiirttembergischen Landkreis Heilbronn. Bodenfunde aus
der Jungsteinzeit und der rémischen Zeit weisen auf eine friihe Besiedlung der Schwaigerner
Gegend hin. Erstmals erwahnt wurde Schwaigern 766 in einer Urkunde des Lorscher Codex.
Der Ort zahlte urspriinglich zum Gartachgau.

Im friihen 12.Jahrhundert werden die edelfreien Herren von Schwaigern als Ortsherren erwéhnt,
die im 13.Jahrhundert von den wohl daraus hervorgegangenen Herren von Neipperg abgeldst
wurden, die tber eine geschickte Hochzeitspolitik mit der Kraichgauer Ritterschaft, mit Wiirttem-
berg, der Kurpfalz und Baden sowie mit dem Haus Habsburg zu groier Bedeutung aufstiegen.
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Der Weinbau in Schwaigern wird erstmals 799 erwahnt. Die hauptsachlich angebauten Reb-
sorten sind Trollinger, Riesling, Lemberger und Schwarzriesling. In Schwaigern hat die
Heuchelberg-Kellerei ihren Sitz, die viertgrofRte Kellerei Baden-Wiirttembergs. Neben mehreren
anderen Selbstvermarktern ist vor allem auch das Weingut Graf von Neipperg zu nennen. Der
Stadtteil Stetten bietet mit drei Weingutern und einer Weinkuferei ein vielfaltiges Weinangebot.
Eine Rebveredlung legt dazu den Grundstein fiir die sortentypischen Gewachse. Die Lagen aller
Stadtteile gehdren zur GroRlage Heuchelberg.

Weinstadt
in Wiirttemberg

by MR

Brackenheim

Brackenheim z&hlt tiber 16.000 Einwohner und ist eine wiirttembergische Weinbaugemeinde im
Landkreis Heilbronn. Das Gebiet zwischen dem Strom- und dem Heuchelberg ist schon seit etwa
5000 bis 6000 Jahren besiedelt. Die altesten menschlichen Siedlungsfunde auf dem Gebiet der
heutigen Stadt Brackenheim datieren aus der Jungsteinzeit, aus der etwa 30 Siedlungsstellen im
Stadtgebiet nachgewiesen sind. Zur Zeit der Rémer lag Brackenheim im Hinterland des Neckar-
Odenwald-Limes bzw. des Obergermanisch-Raetischen Limes. Der Stadtteil Meimsheim wurde
788 im Lorscher Codex erstmals erwéhnt. Die alteste Erwahnung als oppidum (Stadt) datiert ist
auf das Jahr 1279.

[46]
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Brackenheim ist die grote Weinbaugemeinde Wiirttembergs und liegt an der Wiirttemberger
Weinstrale. Seit 700 Jahren ist Weinbau in der Gegend nachgewiesen. Auf 798 Hektar Rebfla-
che werden zahlreiche Rebsorten wie Lemberger, Trollinger, Spatburgunder, Riesling, Mus-
kateller und Kerner angebaut. Brackenheim ist nicht nur die groRte Weinbaugemeinde Wiirt-
tembergs und nach Vogtsburg im Kaiserstuhl die zweitgrofte in Baden-Wiirttemberg, sondern
auch die groRte Rotweingemeinde Deutschlands. Neben drei Weingértnergenossenschaften mit
tber 1.200 Mitgliedern gibt es Uber 30 Selbstvermarkter, die sich um Ausbau und Vermarktung
ihres Weins kimmern. Ein Wein- und Naturlehrpfad informiert ausflihrlich iber Rebsorten und
Weinbau in alter und neuer Zeit. Auch die Pflanzen- und Tierwelt im Weinberg wird vorgestellt.

Rotwein wird aus blauen Trauben hergestellt.
Anders als bei Weiwein oder Rosé werden beim
Rotwein im Vergarungsprozef die Trauben samt
Schale verwendet. Beim Weiwein und Rosé ist
es nur der Saft. Zuriick zum Rotwein: Hier be-
|kt man den abgepreRten Saft bei den Schalen.
Der bei der Vergarung entstehende Alkohol 18st
die Farbe aus den Schalen und der Saft nimmt
sie an - das macht ihren spateren Wein rot.
Das Verfahren nennt sich Maischegérung. Eine
Alternative hierzu ist die thermische Behandlung
— hierbei wird die Maische kurz erhitzt. Da Reb-
sorten verschieden dicke Schalen aufweisen und
aus diesen die Farbe wahrend des Vergarens
in den spateren Wein (ibergeht, gibt es groRe
Unterschiede in der Farbintensitat. Aber nicht nur
die Farbe wird beim Vergaren geldst, sondemn
auch die ebenfalls in den Schalen sitzenden, ge-
schmackspragenden Gerbstoffe.

UEUTSCHE BONDESPUST
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(Wird fortgesetzt)
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Clemens M. Brandstetter
Kork fur Kork

Kork ist ein Naturprodukt, fiir das es zahlreiche Verwendungsmdglichkeiten gibt — uns
sind die Korken aus Champagner-, Sekt- oder Weinflaschen bestens bekannt. In Deutsch-
land fallen jéhrlich etwa 200.000.000 Flaschenkorken (alle Flaschenverschliisse 1,2
Milliarden) an. Das entspricht 32.000 Kubikmetern Korkschrot. Nur etwa 1 Zehntel des
»Mills“ wird recycelt (wiki). Das ist die eine Seite der Medaille — auf der anderen Seite
wissen wir, dass die Korkbildung verkiimmert, wenn der Kork nicht geerntet wird. Dann
roden die Waldeigentiimer und schaffen Freiflaichen. Dort ist der Ertrag kurzfristig durch
Viehhaltung groBer als der langfristige Ertrag aus dem Korkeichenwald.

Vergammeln die Korkwilder im Mittelmeerraum, werden die Eigentiimer diese Wélder
auflassen und mit Pinie und standortfremdem Eukalyptus aufforsten — die Vielfalt der
Begleit-Fauna und -Flora stirbt aus. Immer wieder wird das Argument ins Treffen gefiihrt,

o sieht eine wilde Korkeiche a

Quercus suber aus Portugal

w
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daB Plastikstopfen oder Alu-Drehverschliisse
weniger negative Einfliisse auf den Wein haben.
Studien der Hochschule Geisenheim (Institut fiir
Onologie) enttarnen Chlorverbindungen (PCP,
TP, TCP), die in Holzschutzmitteln verwendet
waren und sind die Verursacher der Kork- und
Muffton-Problematik. Ein sardischer Winzer hat
einen praktischen Versuch gemacht: 4 gleiche
Flaschen, gleicher Wein, 4 verschiedene Ver-
schliisse — und siche da: jeder der Weine
schmeckte anders. Seit 2019 gibt es in England
erste Hauser aus Kork!
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Axel Muttray
Besuch der PHILA-Bibliothek Heinrich Kohler in Frankfurt

Fiir einen Motivsammler kommen unterschiedliche Belege wie z.B. Marken, Poststempel,
Freistempel, amtliche und Privatganzsachen von verschiedenen Postanstalten in Betracht.
Wer postgeschichtlich interessiert ist und eingehender recherchieren will, benétigt spe-
zielle Nachschlagewerke. Der Frankfurter Verein fiir Briefmarkenkunde hat ein Verzeich-
S OUUSUUN,  nis seines umfangreichen Bestands von Zeitschriften und alten sowie
PHILA- aktuellen Katalogen und Handbiichern online gestellt. Die Suche geht
He?ri‘l::g:hek schnell. Die Bibliothek ist im Wesentlichen eine Prisenzbibliothek,

KOHLERG gelegentlich werden aber auch Werke ausgeliehen. Deshalb empfiehlt
sich eine vorherige Anfrage im Fall einer lingeren Anreise. Mit 6ffent-
lichen Verkehrsmitteln ist die Bibliothek gut erreichbar, vom Bahnhof
Frankfurt-Rddelheim sind es nur wenige Gehminuten bis zur Biblio-
thek Langer Weg 16—18. Wir wurden sehr nett empfangen. Alle angefragten Werke lagen
schon bereit. Auch erhielten wir wertvolle Tipps fiir weiterfiihrende Literatur. Die Website
des Vereins stellt alle nétigen Informationen unter https://briefmarkenverein-frankfurt.
clubdesk.com/bibliothek bereit. Die Bibliothek ist telefonisch nur wihrend der raren Off-
nungszeiten zu erreichen. Der verantwortliche Bibliothekar, Herr Dr. Michael Hampel, ist
telefonisch (privat!) zu erreichen unter 069 76 69 10. Verlinkt sind weitere philatelistische
Bibliotheken.

2,

ferein fir Briefmarkenkunde

—4——*—’:

Die Welt it verschieden. Das Angebot ist reichhaltig. Da zu viel
auf einmal ungesund ist, werden hier die Speisen der Welt einzeln
prasentiert. Stets illustriert mit einem postalischem Beleg.

t Speisen
tder Erde

... heute gibt es bei Oltersdorfs: Reis mit Curry

Unter dem Begriff Curry wird meist eine asiatische Gewiirzmischung auf Kurkuma-Basis
verstanden. Jedoch im siidostasiatischen Raum werden Curry
auch verschiedene Ragout-Speisen genannt. Ragout ist eine Ge- Ntpron
richtsgattung von wiirfeligen Fleisch-, Gefliigel-, Wildbret- oder
auch Gemiisestiicken in einer oft simigen Sauce. Bei den Curry-
Ragouts ist die intensive Nutzung der Curry-Gewiirze das Charak-
teristische.

Currys haben keine festgelegten Zutaten, je nach Herkunftsregion
und Koch konnen sie sich erheblich unterscheiden. Es gibt vege-

_—
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tarische Currys, Currys mit jeder Art von Fleisch, Currys mit Fisch oder Meeresfriichten.
Eine Mabhlzeit, die aus Reis und einer Auswahl verschiedener Currygerichte besteht, wird
als ,,Reis und Curry* bezeichnet. Fiir eine solche Mahlzeit wird eine groe Schiissel Reis
in die Mitte des Tischs gestellt und eine Vielzahl von verschiedenen Curry-Ragouts in
kleineren Schiisseln serviert. So gibt es kein ,,Rezept™ fiir Curry, sondern es besteht die
Freiheit der Wahl.

Folgende Briefmarken illustrieren Curry-Speisen:

Japan (19.6.2020) Farben — u.a. Curry (Abb.)
Japan (11.11.2020) Japanische Késtlichkeiten (I1): Sapporo, u.a. Suppencurry (Abb.)

Singapur (15.7.2011) Fish Curry (Abb.)

St. Vincent Grenadinen, Mustique (7.6.2013) Internationale Briefmarkenausstellung Thailand
2013, u.a. Schiissel mit Curry (Abb.)

St.Vincent Grenadinen, Union Island (3.8.2015) Internationale Briefmarkenausstellung Singapore
2015: Speisen, u.a. mit Curry Laksa — Fish Head Curry)
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Ulrich Oltersdorf

Der Schwarze Holunder — die Heilpflanze des Jahres 2024

Der Schwarze Holunder (Sambucus nigra) ist ein Strauch oder kleiner Baum aus der Gat-
tung Holunder (Sambucus), der im groBten Teil Europas natiirlich vorkommt. Fiir den
Schwarzen Holunder gibt es im Deutschen u.a. die Trivialnamen Holunder (mittel- und
oberdeutsch), Holder(busch) (siidwestdeutsch-schweizerisch), Holler (bairisch-oster-
reichisch) und Flieder (niederdeutsch). Seine Bliiten und Friichte finden vielfach Verwen-
dung als pflanzliches Heilmittel, Lebensmittel und Farbstoff.

Der Schwarze Holunder ist eine der hdufigsten Straucharten in Mitteleuropa. Eben-
falls anzutreffen ist er im restlichen Europa, in Westsibirien, im nordlichen Indien, dem
Kaukasus, Kleinasien und in Nordafrika. Von Vorteil dafiir ist seine Robustheit und An-
spruchslosigkeit. Holunder ist ausgesprochen frosthart und gedeiht gut im Halbschatten

auf Unkrautfluren, Waldlichtungen oder an Wegriandern, schitzt je-
doch insbesondere mittelschwere bis sandige, stickstoffreiche und
frische, schwach saure Lehmboden. In den Alpen ist er bis in die
mittlere Gebirgslage von etwa 1500 Metern anzutreffen. In Oster-
reich kommt der Holunder in allen Bundesldndern sehr héufig vor.
Neben wilden Vorkommen findet er sich auch in Kultur. Ein An-

baugebiet fiir Holunder ist die Oststeiermark.

Der Schwarze Holunder ist ein sommergriiner bis 7 Meter hoher,

reichverzweigter Strauch oder bis 10 Meter
hoher, breit ausladender, kleiner Baum mit
iiberhdngenden Zweigen. Die jlingeren Zweige
sind zunédchst griin, spiter graubraun und be-
sitzen ein weiches, weilles Mark. Er ist ein
Flachwurzler mit weitreichendem Wurzel-
werk. Der Schwarze Holunder kann etwa 100
Jahre alt werden. Die Laubblatter entwickeln
sich sehr friih im Jahr, etwa im Mérz bis April
und lange vor den Bliiten. Ab Mai bis in den
Juli erscheinen an den Zweigen endsténdige,
aus vielen und dichtstehenden Einzelbliiten
bestehende, flache Schirmrispen mit einem
Durchmesser von 10 bis 15 Zentimeter. Thr
frischer, fruchtiger Duft ist unverwechselbar
und typisch fiir den Holunder. Der Schwarze
Holunder bildet Steinfriichte, die hiufig als
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»~Beeren“ oder ,,Fliederbeeren“ bezeichnet werden. Sie reifen von August bis September
und farben sich wihrend des Reifens von anfangs Griin iiber Rot zu einer glinzenden, fast
schwarzen Farbe. Sie sind saftreich, kugelig und besitzen einen Durchmesser von 5-6
Millimeter. Die Friichte enthalten meist drei Samen.

In den Blittern, der Rinde und unreifen Beeren sind giftige cyanogene Glycoside, haupt-
séchlich Sambunigrin vorhanden, sowie Lektine, vor allem Nigrin b, die Verdauungs-
storungen verursachen. Uber die Giftigkeit beim Menschen gibt es unterschiedliche An-
gaben. Sie reichen von ungiftig bis ,,zu vermeiden®. Bei Kindern und sensiblen Personen
kann der Verzehr zu Symptomen von Erbrechen und leichten Krimpfen bis hin zu star-
kem Durchfall oder Magenbeschwerden fithren. Der Genuf3 roher Friichte sollte daher
vermieden werden. Durch Erhitzen zerfallen die cyanogenen Glycoside und deren Gehalt
in den Beeren wird stark verringert. Die Holunder-Pollen gehoren zu den Erregern des
Heuschnupfens. Geféhrdet sind die Betroffenen jedoch nur, wenn sie sich in der Nihe von
blithenden Holunderbiischen aufhalten.

Holunder wird als Lebensmittel verwendet und findet in der Pflanzenheilkunde sowie als
Farberpflanze Verwendung.

Sowohl die Bliitenstinde als auch die Friichte lassen sich zu Lebensmitteln verarbeiten.
Die Beeren sind nach dem Abkochen oder Vergéren eflbar. Die Bliiten werden als ge-
schmacksgebende Komponente fiir Getrdnke verwendet. Besonders weit verbreitet sind
Holunderlimonade bzw. -sirup und Holundersekt. Die Bliiten werden in eine Zucker-
16sung gelegt und nach einigen Tagen abfiltriert. In dieser Zeit hat die Zuckerlosung das
Holunderbliitenaroma angenommen. Holundersirup wird auch als Zusatz zu Sekt genutzt,

Y
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REPUBLIQUE D'HAIT]
so war der Hugo 2012 ein Mode-Cocktail. Eine bekannte Zubereitungsform fiir die Bliiten
sind ausgebackene Holunderbliiten, die im deutschen Sprachraum als Hollerkiichel, Ho-
lunderpfannekuchen, Holunderkiichle, Hollerkiachal (Bayern), Hollerschoberl oder (in
Osterreich) als Hollerstrauben bezeichnet werden. Zur Herstellung dieses saisonalen
Schmalzgebécks werden die Bliiten (Schirmrispe) in einen diinnfliissigen Teig aus Mehl,
Eiern, Bier oder Prosecco und weiteren Zutaten getaucht, in der Pfanne gebacken oder frit-
tiert, die dickeren Teile der Rispenstengel mit einer Schere abgeschnitten oder als Greif-
moglichkeit am Gebickstiick belassen. Vor dem Servieren werden die Kiachal hiufig mit
Puderzucker bestaubt.

Die Beeren miissen vor der Verarbeitung zu Gelee, Mus, Muttersaft oder Obstwein erhitzt
werden. Aus den Beeren kann man mit Verdickungsmittel (Stirke),
Gewiirzen und Zucker eine Fruchtsuppe bereiten (in Norddeutsch-
land als Fliederbeersuppe bezeichnet). Holunderbeeren werden zum ;
Backen verwendet und kommen als Zutat in Roter Griitze vor. Eben- ! A :
falls in Norddeutschland ist die Verwendung des eingedickten Saftes | : 5
aus den Friichten in Grog iiblich (d.h. mit heiBem Wasser und Rum %‘
gemischt). Die Beeren lassen sich problemlos einfrieren. Der Saft ist 124 o aalt
sehr aromatisch, aber sdurearm und kaum siifl. Daher wird er oft mit Apfel-, Birnen- oder
anderen siilen Fruchtséften gemischt. Aus Holunderbeeren kann Wein und Obstbrand her-
gestellt werden.

Vom Schwarzen Holunder werden Bliiten und Friichte (seltener auch Blétter und Rinde)
arzneilich genutzt werden. Die Holunderbliiten besitzen eine schweiltreibende, die Bron-
chialsekretion vermehrende, schleimlosende, immunstimulierende, entziindungshem-
mende, harntreibende und antioxidative Wirkung. Thr Hauptanwendungsgebiet ist der
sehr warm getrunkene Schwitztee bei fieberhaften Erkdltungskrankheiten. Weniger stark
aufgebriiht und nur lauwarm getrunken wird der Holunderbliiten-Tee auch als Vorbeu-
gungsmittel gegen Erkéltungskrankheiten und Grippe genutzt. Ein weiteres Anwendungs-
gebiet sind Katarrhe der Atemwege und trockener Reizhusten. Volksmedizinische Anwen-
dungsgebiete sind zudem Hautunreinheiten, Rheuma und Gicht sowie die Nutzung als
harntreibendes und blutreinigendes Mittel. Die Drogenbezeichnung fiir die getrockneten
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und abgerebelten Holunderbliiten ist Sambuci flos
(friher Flores sambuci).

Europe R
up to 100g
Die Holunderbeeren zeigen &hnliche Wirkungen
wie die Bliiten und haben zusétzlich eine leicht ab-
filhrende Wirkung. Sie besitzen einen hohen Gehalt
an Vitamin C, sowie viele weitere bioaktive Subs-
tanzen. Sie zdhlen zu den anthocyanreichsten Lebensmitteln. Die
antioxidativ wirkenden Anthocyane schiitzen die Zellmembranen
vor Verdnderungen durch freie Radikale und verlangsamen so
den Alterungsproze3 der Pflanzenzellen wie auch den der Zellen
des menschlichen Konsumenten. Zusitzlich sollen sie einen ent-

BSJEIT BOO2-0020-205

ziindungshemmenden und dadurch schmerzlindernden und fieber-
senkenden Effekt haben. Polyphenole, die aus den Friichten des
Schwarzen Holunders gewonnen wurden, zeigten in einer Studie
interessante zell- und gewebeschiitzende Effekte, die die durch den
oxidativen Stre3 bei diabetischer Stoffwechsellage entstandenen
GefiBschdden reduzieren konnten. Die Drogenbezeichnung fiir die
getrockneten Holunderbeeren ist Sambuci fructus (friher Fructus
sambuci). Géngig ist die Nutzung von aus frischen Friichten herge-
stelltem Saft oder Mus.
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Auch bei Magenbeschwerden wird Holundertee in der Hausmedizin
erfolgreich angewendet.

Die Holunderblatter (Sambuci folium, frifer: Folia Sambuci) werden in der Volksheilkunde
bisweilen bei rheumatischen Erkrankungen angewendet.

Holunder6l wird durch Kaltpressung aus den Samen des Schwarzen Holunders gewonnen
und findet neben der Nutzung in der Pharmazie und Medizin auch in der Kosmetik und in
der Kiiche Anwendung.

Der Schwarze Holunder wurde vom Verein NHV Theophrastus zur Heilpflanze des
Jahres 2024 gekiirt. In der Begriindung heif3t es, den Schwarzen Holunder nutzen ,,viele
als Beerensaft oder Bliitentee bei Erkdltungskrankheiten®.

Die Friichte des Schwarzen Holunders enthalten mehrere Farbstoffe, die sich u.a. zum
Férben von Lebensmitteln und Textilien eignen. Die Hauptfarbstoffe sind die zu den Antho-
cyanen gehorenden Cyanidin-Glycoside, sowie das Flavonol Quercetin und seine Glyco-
side, z.B. Rutin. Die Beeren wurden frither zum Farben von Haaren und Leder eingesetzt.
Mit dem Saft farbte man auch Rotwein. Der burgunderrote Saft der Beeren des Schwarzen
Holunders ist aus Textilien kaum auswaschbar. Nachdem sowohl die Konsumenten als
auch die Lebensmittelindustrie inzwischen hohere Anspriiche an Féarbemittel und Farb-
stoffe stellen, gewinnt dieser natiirliche Farbstoff heute wieder an Wert. Er wird fiir Stifig-
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keiten und Molkereiprodukte in der Lebensmittelindustrie sowie in der Textilindustrie
verwendet.

Der Holunder wird seit prihistorischen Zeiten von Menschen genutzt. Damit einher gehen
einige Mythen. Das Aushacken oder Verstiimmeln eines Holunders brachte Ungliick oder
Tod, der Hollerstrauch im Hausgarten galt als Lebensbaum. Das Verdorren zeigte den
Tod eines Familienmitglieds an. Er galt als Abwehrmittel gegen Schwarze Magie und
Hexen, schiitzte vor Feuer und Blitzeinschlag. Man sollte unter ihm vor Schlangenbissen
und Miickenstichen sicher sein. Auch beherbergte er wohlgesinnte Hausgeister, was den
Strauch in vielen Hausgérten heimisch werden liel und zu dem Spruch fiihrte, daB man
vor einem Hollerbusch den Hut ziehen miisse. Der unangenehme Geruch des Laubes soll
daher kommen, daB sich Judas einer Legende nach an einem Holunderbaum erhéngt hat.
Im Phénologischen Kalender, der sich nach den Zeichen der Natur richtet, ist der Holun-
der eine Zeigerpflanze: Wenn die schwarzen Beeren reif werden, beginnt der Herbst. Im
langjdhrigen Jahresmittel reift der Schwarze Holunder um den 1.September, dem Datum
fiir den meteorologischen Herbstbeginn. In manchen Jahren waren die Holunderbeeren in
vielen Gegenden Deutschlands bereits Mitte August schwarz geférbt.

Auf Briefmarken gibt es Holunder in:

— Andorra franzésische Post, (Portomarken) (21.10.1985) Wilde Beeren, u.a.Schwarzer Holun-
der (Sambucus nigra) (Abb.)

— Andorra spanische Post (8.2.2021) Blatter einheimischer Baume (V): Holunder (Abb.)

— Armenien (2.2.2011) Flora u.a. Sambucus tigranii (Abb.)

— Bahamas (23.2.1970) 60 Jahre Pfadfinderinnen - Heinzelmannchen, Gelber Holunder (Abb.)

— Bulgarien (22.1.1981) Heilpflanzen, u.a. Schwarzer Holunder (Sambucus nigra) (Abb.)

— Burundi (14.9.1977) Marchen und Fabeln. Holunderfee (Abb.)

— Deutschland (DDR) (10.1.1978) Arzneipflanzen, u.a. Bliten des Schwarzen Holunders (Sam-
bucus nigra) (Abb.)

— GroRbritannien Isle of Man (24.4.1997) Erzahlungen von der Insel Man; Europa: Sagen und
Legenden, u.a. Mutter Holunderbusch (Abb.)

— GrofRbritannien Jersey (2.9.1997) Baume, u.a. Schwarzer Holunder (Sambucus nigra) (Abb.)
(12.9.2017) Automatenmarke Schwarzer Holunder (Sambucus nigra) (Abb.)

— Haiti (20.12.1965) Nutzpflanzen, u.a. Kanadischer Holunder (Sambucus canadensis) (Abb.)

— Kosovo (4.4.2022) Flora: Heilpflanzen, u.a. Schwarzer Holunder (Sambucus nigra) (Abb.)

— Liechtenstein (15.4.1959) Einheimische Béaume und Straucher, u.a. Rote Holunder (Sambu-
cus racemosa) auf Alpila (Abb.)

— Schweden (10.3.2005) Europa: Gastronomie — Zitrone, Holunderbeeren, Sternanis und Ho-
lunderbeermarmelade (Abb.)

— Schweiz (29.11.1976) ,Pro Juventute®: Heilpflanzen des Waldes, u.a. Schwarzer Holunder
(Abb.)
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Marken aus der Landwirtschaft
Neuheiten

Neue Marken
l aus aller Welt

Zusammengestellt von Roger Thill

Land Ausgabetag Michel-Nr Thema

Andorra franz. 9.6.2023 912 Andorranische Seen
Andorra franz. 15.6.2023 913-914 Wappen von Andorra
Andorra span. 21.7.2023 Block 26 Blatt und Fruchtstand der Platane
Aserbaidschan 14.4.2022 Block 272 Baume reprasentieren

Luft, Feuer, Wasser, Erde
Aserbaidschan 28.6.2022 Block 274 Schmetterlinge

Australien 2.8.2022 Block 816 Zikaden
Australien 23.8.2022 5507-5510 Naturlandschaften
Australien 13.9.2022 5524-5527

Block 818 Rosen
Azoren 14.8.2023 668-670

Block 77 Wolfspinne, Kohlweiltling, Schnecke,
Azoren-Star
Bosnien u Herzeg. 5.6.2023 853-854 Roter Natternkopf und lllyrische Lotwurz

Curacao 23.10.2021 614-619 Gemalde, u.a. Hahn, Hibiskus, Vogel

Deutschland 2.11.2023 3798 Eichhdrnchen im Winter

Ecuador 26.11.2019 4034-4043 Traditionelle Speisen

Estland 5.10.2023 1086 Rothirsch

Farder 23.6.2023 Block 67-70  Kryptomarken — Jahreszeiten, u.a. Lamm,
Wiesenklee, Herbst

Faroer 11.8.2023 Block 71 Steinmannchen

Frankreich 12.5.2023 8480-8491 Stoffmuster mit Blumen und Schmetterlingen

Frankreich 2.6.2023 8499-8510 Zitronen, Bananen, Kiwis, Erdbeeren,
Kirschen, Apfel u.a.m.

Gibraltar 30.6.2023 2086-2091 Einheim. Fauna, u.a. Rotkehichen, Grasmiicke

Gibraltar 30.6.2023 Block 157 Iberischer Rotfuchs

Grenad.-Canouan 5.7.2021 Block 90 Sonnenblume

Grenad.-Canouan 29.10.2021 570-874

Block 92 Bienen
Grenad.-Canouan 29.10.2021 582-585 Blumen
Grenad.-Canouan 8.11.2021 586-590

Block 94 Orchideen
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Land Ausgabetag Michel-Nr Thema
Griechenland 4.4.2023 3185-3186 Welttag d. streunenden Tiere: Katze u. Hund
Indonesien 27.5.2021 3603-3605
Block 372 Gunsung Sewu, Unesco Global Geopark
Isle of Man 12.4.2023 3006-3011 Wasserfalle
Italien 3.4.2023 4512 Plinius der Altere
Italien 22.4.2023 4515 Gamse und Orchideen
Italien 4.5.2023 4518-4522 Bedeutende Firmen,
u.a. Konserven, Wurst, Saft, Honig
Italien 24.5.2023 4528 Spitzenprodukte:
Glaser mit Honig und biolog. Brotaufstrichen
Italien 29.7.2023 4553 70 Jahre italienische Kochakademie,
Weizen, Mais, Tomaten
Japan 14.1.2022 11272-11288  u.a. Pfirsisch, Trauben, Zitrone, Marmelade,
Japan 14.1.2022 11291-11300  Vogel
Japan 15.2.2022 11321-11330  Grufimarken: Blumen
Japan 3.3.2022 11351-11370 u.a. Pfeffer, Tee, Geback
Japan 6.4.2022 11375-11384  Japanische Gastfreundschaft; Blumen
Japan 13.4.2022 1138511390  Bliitenmuster, Eule, Taube, Kaninchen
Japan 25.5.2022 11399-11403  Aufforstungskampagne: Baumsorten
Japan 1.6.2022 11404-11423  Grufmarken,
u.a. Hortensie, Lavendel, Melone, Frosch
Kambodscha 28.12.2021 2715 Jahr des Ochsen
Kambodscha 28.12.2021 2728-2732 Salzernte + Block 362
Kambodscha 28.12.2021 2734-3738
Block 363-364 u.a. Reisfelder, Ochsenkarren, Bambus-Bahn
Kambodscha 28.12.2021 2741-2744
Block 365-366 Spinnen
Kambodscha 28.12.2021 2747-2751 Freimarken Blumen
Kanada 19.9.2022 3951 Vogelhduschen an Baumen
Kasachstan 24.11.2021 1253-1260 Katzenrassen
Kasachstan 26.11.2021 Block 140 Altyn-Emel-Nationalpark, u.a. Pferd
Kasachstan 29.11.2021 Block 141 Gefahrdete Tierarten: u.a. Reh, Wildschwein
Kirgisien 10.12.2021 1052-1054 Kirgisische Trollblume
Kirgisien 31.5.2022 1066-1068 Pistazienbaum
Kroatien 16.3.2023 1607 Ostern: Hiihnerkiiken und Eier
Kroatien 22.3.2023 1610-1612 Einheimische Fauna: Schmetterlinge
Kroatien 20.4.2023 1617 Klimaschutz: Fisch aus Plastikmiill
Kroatien 15.5.2023 1621 Familie pflanzt Baum

[57]



Land Ausgabetag Michel-Nr Thema
Kroatische Post ~ 22.5.2023 Block 53 Géttin Athene und Olivenbaum
Liechtenstein 5.6.2023 2089 Trad. Markte: Viehmarkt in Steg
Liechtenstein 5.6.2023 2091-2094 Kulturlandschaft
Liechtenstein 4.9.2023 2101-2102 Hildegard von Bingen — Pflanzenwelt
Litauen 15.8.2023 1404-1405 Finger-Kuhschelle u. Breitblattriges Knabenkraut
Luxemburg 12.9.2023 2340 NuBmarkt in Vianden
Moldawien 22.4.2023 1240 Internationaler Tag der Erde:

Erdkugel und Pflanzen
Montenegro 15.3.2023 495 Européische Hornotter
Niederlande 3.7.2023 4213-4222 Echt holldndisch,

u.a. Tulpenvase, Teekanne, Tasse, Waffel
Norwegen 7.10.2023 2106-2107 Forschung: u.a. Fichtenholz als Quelle

fur Tierfutter
Oman 21.7.2022 998-1001 Dattelsorten
Osterreich 1.9.2023 3740-3742 Trachten: Beiwerk und Auszier
Osterreich 16.9.2023 3746 100 Jahre Bambi
Osterreich 17.11.2023 3756 Schneekristalle
Osterreich 1.7.2023 70

aus 70-73 Dispensermarken: Kaiserschmarm

Paraguay 15.7.2019 5399-5401 Pferdesport
Paraguay 20.9.2019 5405-5407 Blumen im Schnee, u.a. Kamelie, Krokusse,
Paraguay 9.10.2019 Block 539 Traditionelle Speisen:

u.a. Maisbrot, Maniok-Empanada, Brot
Portugal 10.7.2023 4893-4897 Gazpacho und WalnuBtorte
Ruménien 3.4.2023 8170-8171 Ana Asian, Arztin und Gerontologin
Ruménien 24.2.2023 8157-8159 Liebesblumen Pfingstrose, Magnolie, Narzisse,

Tulpen
Rumanien 27.4.2023 8181-8184 Lilien
Rumanien 9.5.2023 8185-8186 Europa Frieden, u.a. Sonnenblume
Ruménien 19.5.2023 8188-8191 Block 948: Pfingstrosen
Ruménien 9.6.2023 8195 Weltumwelttag:

Rehe, Wolf, Pfau und Bér im Wald
Rufland 14.7.2023 Block 376 Européischer Biber
Schweden 27.4.2023 3479-3483 Pferdesport
Schweiz 7.9.2023 2872-2875 Baumfriichte:

Rotbuche, Mehlbeere, Waldkiefer, Bergulme
Serbien 4.4.2023 1163 Kiiken schllpft aus Osterei
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Land Ausgabetag Michel-Nr Thema
Singapur 3.9.2021 2755-2764 Grufmarken,

u.a. Pfeffer und Salz, Eier und Bratwurst
Slowakei 30.6.2023 995 Honigbienen
Slowakei 14.7.2023 996 Baum mit Wegmarkierung,

150 Jahre Wandertouren
Slowakei 2.10.2023 Block 62 Brieftaube und Brief
Slowenien 22.9.2023 1590-1592

Block 152 Siebenschlafer

Spanien 20.2.2023 Block 393 Kanarische Kartoffeln und Majorero Kase
Spanien 24.2.2023 5690 50 Jahre Lebensmittelgrohandel

Mercasevilla, Gemise
Spanien 24.7.2023 Block 401 Bohneneintopf ,Cocido montanés®, Kantabrien
St Vincent u. Gren. 7.6.2021 8171-8176

Block 891: Bliiten der Tropen,

u.a. Hibiskus, Strelitzia, Bromelie
St.Helena 30.9.2017 1245-1248 Weihnachsstern, Amaryllis, Schmucklilie, Lilie
St.Pierre et Miquel. 5.11.2022 1386 Kaffee und Weihnachtsgeback
Thailand 7.2.2023 3952 Valentinstag: Rose
Tschechische Rep. 6.9.2023 Block 101 Nationalpark Podyji — Blumen, Insekten, Vogel
Tschechische Rep. 2.10.2023 Block 103 Taube mit Brief
Tschechische Rep. 18.10.2023 1235 Schmetterling: Kaisermantel
Ungarn 3.3.2023 6301-6302 Obst:

Bereczki-Birnenquitte und Badascony-Kirsche
Ungarn 4.4.2023 6304-6307 Einheimische Hihnerrassen
Ungarn 7.7.2023 6327-6328 Schokoladenfabrik Szerencsi: Katzenzungen
UN Genf 21.5.2023 1202-1211 Internationaler Tag des Tees
UN Genf 3.3.2023 1194-1197 u.a. Pferd, Kondor
UN New York 20.6.2023 Block 75 MaRnahmen gegen Klimawandel
UN New York 3.3.2023 1876-1879 u.a. Dickhornschaf,

Weillkopfseeadler, Kap-Aloe (Aloe ferox)
UN Wien 3.3.2023 1178-1181 u.a. Pardellluchs, Schneegléckchen
USA 11.10.2022 5987-5996 Blumen im Schnee,

u.a. Kamelie, Krokusse, Nieswurz
USA 19.1.2023 6004-6005 GruBmarken,

u.a. Katzchen und Welpe mit Herz
USA 22.1.2023 6008 Schnellpostmarke: Everglades Florida
USA 22.1.2023 6009 Eilpostmarke: Great Smoky Mountains
USA 5.4.2023 6024-6033  Tulpen
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Autoren verantwortlich.

Die Verwendung der MICHEL-Nummerierung erfolgt mit freundlicher Genehmigung des
Schwaneberger Verlages, Germering. Dieser behélt sich sdmtliche urheberrechtlichen,
wettbewerbsrechtlichen und sonstigen Rechte der Vervielféltigung, Verbreitung und
offentlichen Zugénglichmachung ausdriicklich vor.

Vorstand und Redaktion sind zu erreichen:

1. Vorsitzende:
Anja Stahler, Auf der Brache 4, D-67245 Lambsheim, Tel.: (0049) 06233-35 95 44;
E-Mail: janssenan @ web. de

2. Vorsitzender:
Roger Thill, 5B rue de Maximins, L-8212 Mamer, Tel.: (00352) 31 38 72;
E-Mail: philalux23 @pt.lu

Schatzmeister und Geschaftsfiihrung:

Horst Kaczmarczyk, Mallack 29 D, D-42281 Wuppertal, Tel. (0049) 0202-5 28 87 89,
E-Mail: evhokaczy @t-online. de; Bankverbindung der ArGe: Postbank Essen Konto-Nr.
IBAN DE54 3601 0043 0246 0114 37, BLZ: BIC (Swift) PBNKDEFF

Redaktion:
Klaus Henseler Laird of Glencairn (V.i.S.d.P.), Karl-Biese-Weg 6, D-27476 Cuxhaven, Tel.:
(0049) 04721-55 44 21; E-Mail: klaushenseler @aol. com; SchluBkorrektur: Walter Baldus

Druck:
WWL Werkhof & Wohnstitten Lebenshilfe Cuxhaven gGmbH, Cuxhaven

Mitteilungsheft Nr.196/April 2024

Auflage 80 Exemplare, auf FSC-zertifiziertem Papier

Das néchste Heft (197) erscheint wie immer im Juli. Das wiére dann schon das
dritte Heft in diesem Jahr, das Sie, verehrte Mitglieder, lesen kénnen und
das einige von Thnen mit interessanten Artikeln gefiillt haben. Versprochen.
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