Aus der Sammlung’ von Hartmut Scholz aus Rédental






1.1 Von den Sumerern zum Mittelalter

Als die Menschen mit Ackerbau sesshaft wurden, bestand die téigliche Nallrung’ in der
Hauptsache aus Mehlbrei und Fla(lenbrot, das auf heillen Steinen g’ebaclzen wurde und

Simann SCAHi tter

nur warm gegessen werden konnte. Kalt
wurde es steinhart. Eines Tages werden
einige Fladen 11]:)1’18' g’el)lieben sein. Eine
sparsame Hausfrau wollte nichts verder-
ben lassen. Sie zerbréckelte die Fladen in
einem Topf mit Wasser und lieR das Ge-
misch versehentlich einige Tage stehen.
Als sie es wieder verwenden Wollte, erwies
sich der Inhalt des Topfes als eine Briihe,
die gar nicht iibel schmeckte. Man opfer-
te weitere Fladen zur Bereitung dieser
Briithe und damit hatte man ein Getrink
g’escllaffen, das lustig’ machte und den

Mut der Manner stirkte. Das Urbier war erfunden. Es war im wahrsten Sinne des Wor-
tes ﬂﬁssig’es Brot. Was war geschehen 7 In der Fladen]:)rotsuppe kam eine alkoholische
Girung in Gang, es bildete sich Alkohol. So kann es iiberall gewesen sein, zuerst aber

sehr wahrscheinlich in Sumer.

Das Bier fiir die Frauen der Sumerer wurde aus Emmer

(Triticam (licoccum) herg’esteut, dem Emmer-Bier wurden
siille Zutaten wie z.B. Datteln, Honig oder Karamel l)eig‘e-
fﬁg’t. Die Minner bekamen herbes Bier aus Gerste.

Es Spl‘iCllt einiges dafiir, dass Bier an verschiedenen Orten

,,er{un(len“ wurde. So brauen die Indianer Mittelamerikas

Bier aus Malz .

Frauen heim Brauen von Bier

Lo]ea]post aus Xingu

Emmer

Die Xing'u-In(lianer ist eine Gruppe von 16
Indianerstimmen mit 4 unterschiedlichen

Spracllen, die am Oberlauf des Rio Xingu

(Amazonas) im brasilianischen Mato Grosso

leben.



Amerikanische Ganzsache mit Stempe] (1894) aus BREWSTER

Brewster ist ein Ort im Bundessstaat New York. Dieser Ortsname g’eht auf einen eng’li-
schen Familiennamen zuriick. Im Mittelalter war Brewestere die Berufsl)ezeichnung'

fiir eine Brauerin. Der lleutig'e Familienname leitet sich daraus ab.

Ganzsache aus Costa Rica von der Trauben Brauerei San Jose

Kash hieR das Bier der Sumerer vor 6000 Jahren. Kash wurde mehrmals umbenannt
bevor es als Cerveza in den keltischen Gebieten bekannt wurde und spdter als

Cerveceria zur Bezeichnung’ fiir Brauereien benannt wurde.

Geg’rﬁn(let wurde Cerveceria Qualmes 1888 in der Stadt Qualmes (Provinz Buenos Ai-

res) von Otto Beml)erg’, einem deutschen Einwanderer.

Die Ethmologie des Wortes ,Bier” ist unsicher. Vermutlich stammt es von Biber (lat.
,,Tranlz“, ,,Getr&nlz“) ab. Es wird in je(].er Lan(lessprache sehr popul'a',r. ,Biere” in fran-
Z('isiscll, ,Beor" nd spdter ,Beer” im eng’lischen, L Birra“ im italienischen. In Deutsch-
land hat sich das Wort ,Bier" durchg’esetzt und wurde in viele Sprachen iibernommen.



1.2 Zunft- Wahrzeichen des Brauereihandwerkes

Der Brauerstern (Hexagramm) ist das ilteste Zunftzeichen der Brauer.

Zur Herkunft des Brauersterns g’il)t es (Lisher) zwei verschiedene Theorien.
e Zum einen war das Hexagramm ein Zeichen der Alchemie und sym]oolisierte die
vier ,,alten Elemente“ Feuer, Wasser, Er(le, Luft.

e Zum anderen war das Hexagramm ein Schutzsym]aol gegen Feuer und Diamonen.

Der Brauerstern wurde sehr oft
mit dem fﬁn{zaclzig’en Druden-
ful verwechselt, dieser soll vor
irg’endwelchen imagindren Kraf-

ten schﬁtzen.

Das klassische Zunftzeichen mit den Brauerwerlzzeu-

gen zeigt die Schiife (Malzscllaufel), das Riihrscheit
und die Kiife (Scllépﬂzeue) und zudem Hopfenranlzen

un(l Gerstenéillren.

Anfang’ des 16. Jallrhun(lerts
hat sich die Krone bei den
Brauereien und auch bei den

Gasthéfen durchg’esetzt.



1.3 Gambrinus, der Kénig der Biere

Im Leben ward ich Gambrinus genannt, Kénig in Flandern und Brabant. Ich hab mit
Gersten Malz g'emacllt und das Bierbrauen zu erst erdacht. Drum kénnen die Brauer
sagen, dass sie einen Koénig zum Meister haben.“

Festwagen der Si tuttgarter Bierbrauer ,, Gambrinus*” auf der 3 P[enzu}g’
Wiirttemﬁerg’isc]ze Priva tg’anzsac]ze zum Deutschen Sf'infertag' 1896 in Stuttgart mit 2
Pfennig Zusatzfrankatur fiir den Versand aullerhalb S, tuttgart.

1.4 Klosterl)rauereien, die Brauereien der Ménche

Liqui(la nonfrang’unt leunum - Flﬁssig’es bricht das Fasten nicht. Dies ist einer der
Griinde, warum sich Ménche schon eh und je dem Bierbrauen g’ewi(lmet haben.

Viele Brauereien werben heute noch mit der Bezeichn ung Klosterbriu oder mit
Ménchen in ihren Werbe- und Freistempeln.



1.5 Das ilteste N ahrung’smittelg’esetz der Welt

Das Reinheitsg’e]aot von 1516 ist die ilteste heute noch gﬁltig’e lebensmittelrechtliche
Vorschrift der Welt.

Der Anlass zum Erlass des Rein-
heitsg’el)otes von 1516 war Voraus-
setzung fiir ein Bier, frei von
g’esund}leitlic}len Zusitzen und zu
nie(lrig’en Preisen zu schaffen. All
die vielen Kriuter und Gewiirze,
die zum Teil fiir die Gesundheit
nicht ung’eféihrlich waren, waren

landesweit nicht mehr zug’elassen.

Sona’erstempe] zum
,1ag des Aayerisc]zen Bieres 1995 in ]ng’o]staclt

Schon vor dem Reinheitsg’el)ot von 1516 fiir Gesamtl)ayern hatten einige Layerisclle
Stadte verordnet, dass Bier nur aus Gerste, Hopfen und Wasser bereitet werden darf.
So in Nﬁrnl)erg’ bereits 1315, in Miinchen 1487 von Herzog Albrecht IV. und von
Herzog Georg fiir Landshut und N ie(lerbayern.

Der Kernsatz ,,...allein gersten hopf-
fen und wasser..." des nach der Ver-
einigung der l)ayerischen Teilherzog‘-
titmer Nieder- und O})erl)ayern 1516
von den Herzégen Wilhelm IV. und
Ludwig’ X. auf dem Landtag‘ zu In-
g’olsta(lt fiir Gesamtbayern erlassene
Reinheitsg’el)ot ist auch wesentlicher
Bestandteil des heutig’en Deutschen
Rein}leitsg’e]aotes und somit von

historischer Bedeutung’.
Der Ersttagsstem pe] zeigt historische

Brauwerkzeuge : von links Schaufel,
Riihrscheit. Scﬁépf]ee]]e.



2.1 Gerste — Weizen — Roggen — Hafer

Von den Sumerern i, Altertum bis in die
Neuzeit hat die Erfahrung’ g’elehrt, dass sich
von allen Getreidearten die Gerste am besten
zur Bierhersteﬂung’ eignet. Die von dem Bo-
taniker Tscl‘lermalz-Seyseneg’g’ g’ezﬁclltete
ZweiZeilig’e Sommergerste ist heute der welt-
weit verbreiteste Hauptrohstoﬁ fiir Bier.

Sti]isierte Gerstendhren

In Deutschland ist zur Hersteﬂung’ von Bier laut
Reinheitsg’e]oot nur vermilztes Getreide Zug’elaSSen,
kein unvermilztes, keine Rohfrucht. Fiir untergiriges
Bier darf nur Gersten-Malz verwendet, fiir o]oerg’éirig‘es
kann auch anderes vermailztes Getreide bei einem
Mindestanteil von 50% mitverwendet Werclen, so z.B.

Weizen-Malz bei Weillbier oder Berliner WeiRe,
Rogg’en-Malz bei Rog’g’en]aier. Hafer-Malz fand noch

keine Renaissance fiir oberg’éirig’es Haferbier.

Tschermak-Se ysenegy

Der Ortsname BERWICK g’eht auf das
alteng’lische bere-wic = Gerstensaft zu-
riick. Diese alteng’liclle Spraclle g’ellt ja
bekannterweise auf das Altsichsische zu-
rﬁclz, wo bere ebenfalls Gerste bedeutet.
,Bier” stammt direkt von bere = Gerste

ab; also Gerstensaft.
R-Zettel aus den 1 930ern ]aAren aus dem

australischen Berwick (Victoria), ein

Sta dtteil von Melbourne



2.2 Malz, die Seele des Bieres

Um Gerste und Weizen zum Brauen zu
verwenden, werden sie in Braumalz umge-
wandelt. Die Kérner werden zum Keimen
g’el)racl‘lt und dann auf der Darre g’etroclz-
net. Durch die Keimung wird eine Um-
Wandlung' der Stirke in Malzzucker einge-
leitet.

Historisch g’ese}len haben Brauercien selbst
g’eméilzt und waren von daher Brauerei und
Milzerei in einem.

Zum Teil milzen die Brauereien noch in ei-
genen Milzereien. Der g’réRte Teil aber be-
zieht das Malz von g’ewer]alichen Malzfabri-
ken.

Durch unterschiedlich stark geclarrte Brau-
malze entstehen helle bis dunkle Biere.

Australische Ganzsache ; diese Karte wurde nur 15 T age von der Post verkault.



2.3 Hopfen, die Wiirze des Bieres

Der Hop{en ist eine ausdauernde, 4-8 m hohe Schling’pﬂan-
ze. Die Aroma- und Bitterstoffe in den Fruclltzapfen, den
Dolden, g’el)en dem Bier den typischen frisch-herben, aro-
matischen Hop{engeschmaclz und férdern seine Haltbarkeit.

Hop{:en wichst  nicht
iiberall und es g’i]ot da-
her spezieue, oft ganz
berithmte Anbaug'ebie-
te. Der bekannteste
Landstrich in der Bun-
desrepu]alilz fir Hop-
fenanbau ist die Haller-

tau.

Eng’]isclzes Mar]eenﬁe[tc]zen aus 1 97 ] , c[as ﬂ‘enné]att mit
Er[éuterung’en iiher Hop[en

CONDOBOLIN ist ein A]aorig’ines-Wort und
bedeutet ,,wil(ler Hopfen})usch“. Es handelt sich
um eine Kleinstadt am Lachlan River in Neu-
stidwales. Es hat ein Postamt seit 1858, das
heute in privater Lizenz g’efﬁhrt wird.

Extrem selten ist der rote

R—Zette] aus c]en spdten 1920 ern.

HOP BOTTOM (Hopfen-Talg’rund) ist ein

Ort im Bundesstaat Pennsylvania. Der
Datumsstempel von 1880 wurde in violetter
Farbe abg’esc}llag’en, die Frankatur vor-
schriftsméiﬁig’ g’elzillt.



2.4 Wasser, der Kérper des Bieres

Bei einem Wasseranteil des Bieres von iiber 90% ist es verstiandlich, dass die Qualitéit
des Wassers mitentscheidend ist fiir die Qualitéit des Bieres.

Mit einer Wasserauf-
Lereitung’ kénnen die
Brauereien ihr Brau-
wasser den Bediirf-
nissen entsprecllen(l
aufbereitet.

Das Wasser wird von
der Quelle oder einer
Auﬂoereitung’sanlag‘e
in Wassertiirmen

oder Silos g’elag’ert.

Wassera H{Zerei tung’san]ag’e

Das Wasser kann direkt an der QueHe entnommen werden
Wasserturm der Pilsner oder nach einem Pflichtenheft vorbereitet von Wasser-Ver-
Urque][ Brauerei trie]osgesellschaften zug‘elzauft werden.

Farbentwurf der Brauerei Kronenbourg’ mit Wasserturm



3.1 Das Brauhandwerk hat seine eigene Schulen

Die bekannteste Schule diirfte wohl die ,,Lehran-
stalt fiir Brauer, Privat-Institut Dr. Doemens,
Miinchen* (heute Lehr- und Ver-suchsanstalt in
Gréi{eling') sein, die bereits 1911 das Reklame-An-
héing’estﬁclz, bei der aus Anlass des 90. Geburts-
tags von Prinzregent Luitpol(l herausg’eg’el)enen

Dauerserie, nutzte.

Die Versuchs- und Lehrbrauerei in Berlin unterhilt seit 1883 eine Fachschule fiir die
Ausl)il(lung zum handwerklichen Braumeister.

Fel(lpostpoststempel von dem Reserve-Lazarett, das 1915
im 1. Weltlzrieg’ in der Versuchs- und Lehrbrauerei

eing’eric}ltet war.



3.2 Die Brauerei, hier wird das Bier g‘e]:)raut

Durch den Erfolg’ der Ménche beim Bierbrauen, entstanden in vielen Dérfern und
Stidten weltliche Brauereien.

Es diirfte ein seltenes Ereig-
nis sein, dass ein Postamt
nach einer Brauerei benannt
ist! Der Besitzer der Albion
Brewery in der Kolonie
Neusiidwales iibernahm
1838 ein Farmg‘rundstﬁclz,
welches  er nach seiner
Brauerei ALBION PARK
taufte. Hier-aus entwickelte
sich eine klei-ne Sie(ﬂung, die 1861 eine eigene Poststelle bekam. 2 km vom Dorf
ALBION PARK entfernt wurde 1920 eine Eisenbahnlinie, die Sydney mit Canberra
verbindet, g’ehaut. Dadurch erhielt das Dorf eine Bahnstation.

Brauereien miissen vor Ba uéeginn griinclliclz

g’ep]ant werden

Seit 1927 g’iht es in dieser Bahnstation eine Post-
steHe, die unter dem Namen ALBION PARK RAIL

firmiert.

Die InSelg’ruppe St. Christopher, Ang’uilla und Nevis FExtrem seltener roter R-Zettel
druckten bis 1980 gemeinsam Briefmarken, z.B. ih- dieser wurde nur ]923g’ea]1'uc'];t
re Brauerei. Aus diesen 3 Inseln wurden Anfang’

1980 zwei Staaaten : Nevis und St. Kitts (ehemalig’

St. Christopher und Anguilla). Die vorlieg’enden Marken wurden weiterhin benutzt,
aller(],ing’s von den anderen Inseln g’eschwéirzt. Uberdruck Official=Dienstpost.

Von jeher baute man Brauereien wie Tiirme, um oben die Rohstoffe zu lag'ern und sie
nach und nach bei der Verarl)eitung’ abwirts durch das Gebiude zu leiten, bis sie als
Fertig’produlzt im Keller landeten. Ein Freistempel soll diese Bauweise verdeutlichen.



Ein 1965 in Surinam erschienener Flugpostsatz ist der Industrie des Landes gewidmet.
Die Serie umfasst insgesamt 12 Werte, wovon die 15 C-Marke und die 65 C-Marke der
einzigen Brauerei des Landes g’ewidmet ist. Sie zeigen eine Teilansicht der Brauerei mit
konventionellem Zwei-Gerite-Schaufenster-Sudwerk, daneben ist als Wandzeichnung’

das Brauereiwappen zu erkennen. Im linken Drittel der Marke ist ein Trebersilo

abg’el)ildet.

[n]anaI-Aerog'ramm mit Ersttag’sstempe] vom 10. Januar 1 9606

Auch Brauereien miissen immer wieder modernisiert und automatisiert Werden, des-
halb finden Messen fiir die ,,Brauindustrie“ statt.

Die ,,Deutsche Brauerei-AussteHung’“ ist
die ilteste und g’réfgte ihrer Art in der Welt.
Sie findet im 5-jihrigen Turnus in Miin-
chen statt. Die erste war 1909. Nach dem
2. Weltlzrieg’ erstmals wieder 1951.

Ab 1964 wegen ihrer internationalen Be-
deutung’ unter dem Namen ,,Inter]arau“.
»Die Brau“, hier Brau 81, ist die weltweit
g’r('i[gte, jéihrlich stattfindende Brau-Fach-

messe.



Korriegerter Bogenwert-

zudruck

3.3 Die Wﬁrze]aereitung’ im Sudhaus

Im Sudhaus, dem Herz je(ler Brauerei, wird in einem
Maisch- und Su(lprozess die Wiirze, ein g’ehop{ter Malz-
auszug herg’estellt.

Birnen{f)rmige Kupferhau]oen der Maisch- und Wiirz-
pfannen zeigen die Freimarlzenausg’aben von Bund und
Berlin.

In der Schutzmarke links oben auf dem Ganzsachenbrief
der Dampﬂ)rauerei Zwenkau ist ein Werlzzeug’, ein soge-
nanntes Rﬁhrscheit, zu sehen. Das Riihrscheit hat man
benutzt, um die Maische wihrend des Maischprozesses
umzuriihren, damit sie nicht am Boden der Maischpfanne
oder des Maischbottichs anbrennt.

Neben dem klassischen Sud-
haus mit seinen groRen Kupfer-
hauben hinter g’roRen Schau-
fenstern, g’i]ot es auch Sudhiu-
ser, von denen nur die g’roRe

Schalt- und Reg’elzentrale zu

sehen ist.

]acob. Chr. ]acoéson

3.4 Die alkoholische Gérung der Wiirze

Die von F. Chr. Hansen im Ja}lr 1883 in der Carlsl)erg'-

Brauerei entwickelte Hefereinzucht, bei der Hefe frei von
Bakterien und schidlichen Organismen gewonnen wird und
mit der bessere und haltbarere Biere herg’esteut werden kén-
nen, war die entscheidende Voraussetzung fiir den weltwei-
ten Aufscl'lwung’ der Brauwirtschaft Ende des 19. Jal‘lrllun-
derts.

In Géirlzeller erfolg’te (],urcll Beig’a]ae
von Hefe zur Wiirze die Verg’éirung‘.
Dabei wird der Malzzucker der Wiirze
in Alkohol umg’ewandelt und Kohlen-

sdure abg’e]aaut. ,Les Etudes sur la biere”, die Studien iiber das
Bier (1876) machten Louis Pasteur (1822-1895) zum Begriin-
der der Géirung’stheorie. Er wies nach, dass Bierhefe einzeﬂig’e
Hefepilze sind, die die Gérung bewirken. Mustermarke



3.5 Die Lagerung im kiihlen Keller

Nach der Hauptgarung im Garkeller kommt das ,,Jung’})ier“, wie es in diesem Stadium

genannt wird, zur N achg’éirung’ und Ausreifung’ in den Lag’erlzeller.

Die g’roRen Lagerféisser wurden aus Holz herg‘esteut, leider ge}l(’iren sie der Vergangen-
heit an. Heute lag’ert das Bier in g’roRen Tanks aus Aluminium oder Edelstahl.

3.6 Das frithe Bier wird g’efiltert und die Qualitéit im Labor g’eprﬁft

Die Filtration hat den Zweck, die letzten Trﬁl)ungen, die wihrend der Lagerung nicht
zur A]oschei(].ung' kamen, aus dem Bier zu nehmen. Von den verschiedenen Filtrierme-
thoden sind der KieSelg’ur{ilter (KieSelg’ur=Infusoriener(le) und die Zentrifug’e (Separa-
tor) oder die Kombination der beiden die héiufig’ste Filtrierart des Bieres.

Im amerikanischen
Bundestaat Indiana ist
ein Ort nach einem
britischen Einwande-
rer namens Conner
»CONNERSVILL"

benannt. Der britische
Familienname Conner
g’eht als  Berufshe-
zeichnung’ auf den
,,Ale-Conner“ zurﬁclz,
den staatlichen Bier-
prﬁfer im mittelalter-
lichen Eng’lan(l (das
alteng’lische Verb cun-
nere bedeutet soviel
wie inspizieren, daher

kommt der Name).

Brief aus CONNERS V]LLE dir Frankatur stammt aus den
1850er Jahren, bestimmt aber nicht spater als 1858.



3.7 Die A})fﬁﬂung’ in Fasser und Flaschen

Die Herstellung’ des Bieres ist nun a]ag’eschIOSSen, jetzt muss es nur noch in geeignete
Behilter abgefﬁllt werden. Die Holzfasser fiir Bier werden von Biittner, auch Béttcher
oder Schiffler genannt, herg’esteut.

Mit dem Aufkommen der Bierflasche um etwa
1870 erg’al) sich fiir die Brauereien ein neuer Ab-
satzweg, es wurden dafiir eigene Flaschenbierver-

san(l-Al)teilung’en eing’efﬁhrt.

Dieser [(or]estempe] wurde vom Postmeister in %terﬁury
im November 1867 g’esa]znitzt und nur wenige lage zur
FEntwertung verwendet. Dieser Stemn pe] ist der einzige Figu-
renstempel aus dem 19. Jahrhundert, der einBhierfass
zeigt. Nach den amerikanischen Postvorschrif-ten war es ja
so, dass der Datumsstempe] nicht zur Entwertung’ verwer-
det werden alun[te, sondern nur als Nebenstempe]

Neben der Fassfiillerei kommt wegen des sehr ho-
hen Anteils an Flaschenbier der Flaschenfiillerei
g’roRe Bedeutung’ zu.

Eine der ersten Verschliisse von Bierflaschen be-
stand aus einem Bﬁg’elverschluﬂ. Dieser ist ein
mit einer Drahtfeder dicht schliefgender, meist
aus Porzellan herg’esteﬂter Zapfen mit einem
Flaschenabliillanla de der Gummiclichtungsring zuom VerschlieRen von
Bierflaschen. Eine Renaissance erlebt die Bﬁg’el-
flasche seit den 1980er Jahren, vor allem durch

das Ploppg’eréiuscll beim Offnen erhilt sie einen neuen Kultstatus.

Bierbrauerei in T ogo

Die Flaschen kommen in
den verschiedenen Formen
vor und werden mit Ftiket-
ten, um weitere Informa-

tionen zum Produkt zu lie-

fern , beklebt.



3.8 Bierarten und Biersorten

Je nach Girungsart unterscheidet man 3 Bierarten : O]aergéirig’e Biere, Untergirige
Biere und Selbstg’éiren(le Biere.

Ol)erg’éirig’e Biere : Bis zum Aufkommen der untergirigen Brauweise war oberg'éirig die
einzige Hersteﬂung’sweise. Bekannte Sorten sind : »Weizen“, ,Porter”, ,Ur", ,,Alt“,

,,Kélsch“ und ,,Malzbier“.

Weizen, auch Weil-
bier genannt, entstcht
unter Verwendung’
von mindestens 90%
Weizenmalz, der Rest
ist Gerstenmalz. Weil
die Herstellung' von
Gerstenmalz von den
Layerischen Herzo-
gen monopolisiert

wurde , um den Preis
zu treil)en, entstand Ganzsac’]u' der Berliner Packetfahrt mit riic]eseitig’er Bestellliste

diese Biersorte. Die kir Weillbier

Stammwiirze 1ieg’t

zwischen 11% und 14%, der Alkoholgehalt bei ca. 5,4% Vol.

,,Champag‘ner-WeiZen]oier“ nannten Brauereien ihr filtriertes Weizenbier. Das Wort

Cllampag’ner in Verl)in(lung’ mit Bier wurde aber von Frankreich nach einem Prozess

den Deutschen Brauereien untersagt.

Bei o]aerg’éirig’en Bieren steigt die Hefe am Ende der Girung an die Oberfliche. Ober-

girige Biere wurden friither oft ohne Lagerung direkt im Anschluss an die Hauptgiarung

vermarktet.
Da Malzbier mit
Zuckerzusatz herg’e-
stellt wird und in
Bayern nach wie
vor das Reinheits-
g‘el)ot von 1516 un-
eing’eschréinlzt g’ilt,
das heiRt, das Bier
nur aus Malz, Hop-
fen, Wasser und
Hefe herg‘esteﬂt
werden darf, kann

es eine ,,Mﬁncllener

Malzbier-Brauerei*
GaHZSaCAenbﬂ'ef der ,Neuen Berliner Omnibus und d e +dd
und eine ,,Su eut-

Packetlahrt-Priva tpost <che Malz-Bier-



Brauerei nicht g’e]aen. Die Brauer Groterryan und Kintz beniitzten das werbewirksame
Wort ,,Mﬁnchener“ und ,,Sﬁ(l(leutsclle“ fiir ihre Berliner Malzbier-Brauereien.

Das ol)ergéirig'e ,Porter” wird nicht nur allen Liebhabern derartig’er schwerer Biere, son-
dern auch als blutbildendes Getrank fiir Schwichliche und Bleichsﬁchtig’e empfohlen.
,,SCOtCll Ale” , frither in Schottland wegen seiner Starke Lerﬁhmt, wird heute vorwie-
g’enc], in Belg’ien und Frankreich g’etrunlzen.

Untergirige Biere : Die erste Erwéillnung’ der untergirigen Brauweise findet sich in ei-
ner Verlaut])arung’ des Miinchner Stadtrates von 1420. Bekannte Sorten dieser Bierart
sind ,,Pilsner“, ,,Export“ , yMarzen", ,Lager” und ,,Boclz]oier“.

Chinesische Ganzsache mit vorder- und rl'ic]eseitig'er [Veréung’ der Elbschloss
Brauerei, die fiir ihr FExport Bier nach Pilsnerart wirbt.

Bei diesen Bieren sinkt die Hefe nach dem Garungsprozess auf den Boden des Gir-
tanks. Dies sind ,,ausg’ebaute“ Biere, die eine gewisse Reifezeit ]Jen('jtig'en, aber auch

léing’er haltbar sind als die oloerg’éirig'en.

Die Miinchner Brauart (un-

tergirig) ist vor allem in

Siiddeutschland  verbreitet.

Es wird als Voll- oder Ex-

portbier herg’esteut. Dieses

variiert farblich je nach Her-

stellung’sverfallren und Zuta-

fle;(i ziﬁfr?ﬁinjﬁagf:th:fj: Freistempe] der Paulaner Thomas Briu, Mérzen Bier
deutlich malzig’-sﬁKe Note.

Traditionell wird als typisclle Hauptzutat das Miinchner Malz verwendet.



Kulmbacher Biere waren frither hauptséichlich Typen dunklen Bieres aus stark a]ag’e-
darrtem Malz und wenig Hopfen, sﬁRlich-malzig’ , extraktreich und mit nieclrig’em Alko-
holg’ehalt. Dieses Bier wurde als Vorzﬁg'licher Haus- und Heiltrunk empfolllen. Von
Arzten wurde es besonders bei Magen- und Nervenleiden sowie gegen Schlaﬂosig’lzeit
und Blutarmut verordnet.

Abteibiere sind o})erg‘éirig' , stark,
malzhaltig’, fruchtig’ und gut ab-
g’erun(].et.

Die Abtei Notre Dame de Leffe
wurde 1152 am Ufer der Maas
in Sﬁ(l])elg‘ien g‘eg’rﬁndet, dort
brauten sie wie viele andere
Moénche auch ihr Bier im Klo-
ster. Heute werden die Biere in
Lizens aus-serhalb der Abtei ge-
braut, die Abtei bleibt Eigentii-
mer des Re-zeptes und g’il)t dem
Bier seinen Namen. Z.B. Leffe

g’e]:)raut von der Brauerei

H aacht .

Eine besondere Biersorte und Spezialitéit
sind die Biere der ]Jelg’ischen Trappisten-
klsster, die Trappisten]oiere. Kein anderes
Bier hat das recht sich als Trappist zu be-
zeichnen. Es sind hochprozentig‘e und stark
g‘ehopfte oberg’.’irig’e Biere von g’oldener bis
kupferner Far-be. Von 6 noch brauenden
Klsstern sind C}li-may, Orval und Ruchefort

die bekanntesten.

Orval
Sel]ostg’éiren(le Biere : z.B. Lambic oder Guenze werden,

wie zu Zeiten der Sumerer, ohne Zusatz von Hefe herg’e-
stellt. Stattdessen wartet man, bis fei in der Luft ﬂieg’en-
de He{esporen in den offenen Girbottich gelang’en und

die Girung anregen.

Eine weitere ]oelg’ische Bier-Spezialit'alt ist das selbstver-
gorene Kirschen-Lambic, das durch Zug’a]:)e von dunklen,

saueren Kirschen zum jungen Lambic



4.1 Von der Brauerei zZum Verbraucher

Ursprﬁng’lich wurde das fertig’ g’e]oraute Bier in g’roRe
Holzfisser al)g’efﬁllt und mit Handkarren, wie sie der
Sonderstempel zeigt, zum Verbraucher transportiert.

Der Biertransport, besonders iiber g‘rﬁfgere Entfernun-

gen, wurde héiufig’ Fuhrminnern ﬁbertrag’en.

Die Lieferung’ des Bieres in Fissern
erfolg’te am Anfang mit Kutschen, die
von Pferden gezogen wurden. Mitt-

lerweile je(loch wurde das Pfer(leg’e-
spann vom Auto a])g'el('_")st_ Aptierter Freistempe] des A]]g’a"uer Brauhauses

Die Biere werden an GroRhandelsfirmen und Bier-Depots g’eliefert, die sich dann um

die Verteilung‘ an die Verbraucher kiimmern.

Kartenbrief von 1887, Stac[tpost Metz, mit Zweispracﬁig'er Weréung’



4.2 Die Orte des Biergenusses

Jetzt befindet sich das Bier an den
Orten des Genusses: in Gastwirt-
scllaften, Hotels, Kantinen, auf
Festen oder auch zu Hause. Vor
dem Genuss muss aller(ling’s das
Bier noch gelzﬁlllt werden. Gut
g’elzﬁhltes Bier loring’t zufriedene
Giste und zufriedene Giste stei-

gern den Bierumsatz.

Thren Hauptal)satz finden die Brauercien in den
Gaststitten.

Wirtshausschilder zeigen, dass man sich bei der Ferti-
gung sehr viel Miihe g’eg’eben hat, um hier optisch ei-
nen guten Eindruck zu hinterlassen und um ein-
ladend zu wirken, wie auf diesen Briefmarken gezeigt

wird.

Die Gaststitten und Bierstuben sind ideale
Orte, um sich miteinander zu unterhalten.
Im Krieg wurden einige Gaststitten als La-
zarette eing’erichtet, um die vielen verletzten
Soldaten zu versorgen und zu behandeln.
Bierstuben der Vereinigten Brauereien
Miinchens, der Ausschank von hellen und
dunklen Bieren wurde abwechselnd von den
l)eteilig'ten Brauereien (lurchg’efﬁllrt.

An welchen Orten auch immer, der Biertrin- Sonc]erstempe] (Mrtsﬁausscﬁj[c]} vom 1.
ker will immer ein gutes Bier g’enieRen. Grolideutschen Gaststéittentag

Im 19. Jahrhundert dienten Filze als Bierunteruntersetzer, die so genannten Bierfilze.
1880 wurden die ersten
Bieruntersetzer aus Pappe
gestanzt und man druckte
verschiedene ~ Werbemotive
auf. 1892 wurden die Vor-
laufer des heutigen Bierdek-
kels, die so genannten Holz-
filzplatten, erfunden. Ab
1903 wurden die bis heute

g’e]aréiuchlicllen Bierdeckel industriell aus frischem Fichtenholz herg’estellt.



Jahrhun(lertelang’ waren die Gaststitten die einzige Absatzform der Brauereien. Heute
lieg’t die Gastronomie hinter dem Getréinlzeg’roﬁllan(lel \Y erleg’er) an zweiter Stelle. Sie

ist aber mit 95% Anteil am Fassbier immer noch der klassische A]osatzmittler fiir das
Bier.

Um im Sommer viel Publikum anzuzichen, aber hauptséiclllich um die Fliche und so-

mit die Sitzmég’lichlzeiten zu erweitern, bedienen Bierstuben auch auf Terrassen und in
Girten.

Ganzsache aus Panama zum Tarif von 1 Centimes (Post]eartenin]ancltariﬁ

Bei g’ri’)Keren Vereins- oder Familienfeiern wurde das Bier gerne aus Holzfissern ausge-
schenkt. Uber einen Hahn aus Holz oder Metall, der im unteren Teil des Fasses be-
festig‘t war, konnte so einfach Bier in Kriige oder Gliser al)g'ezapft werden.



Viele Verbraucher ]oevorzug’en es, sich ihr Bier ihrer Wahl von der Bier-Gromlan(llung’

nach Hause liefern zu lassen. Diese Lieferung‘en erfolg’ten zunichst nur an Private. Mit

der Zeit entstanden dadurch die Flaschenl)ierhandlung’en.

Ganzsache der Privat-Stadt-Post S tutigart mit riia]eseitig’er Bestellliste von
Flaschenbieren der F]ascﬁenbier—Hanc[]ung’ Albert Schmid

Auch im eigenen Hause sollte das Bier vor dem Verbrauch im Kiihlschrank oder in ei-
nem geeigneten Bierbiiffet lzaltgestellt werden.

Die Kiihlschrinke sind mit eingepassten Flascllenreg’alen fiir Getrianke ausgestattet.
Durch die Lagerung und Kﬁhlung’ des Bieres zu Hause kénnen auch hier perfelzte Biere

mit einer wunderbaren Schaumkrone eing’eschenlzt werden.



Auch zum g’e]aratenen Trutllahn, auf g’e(leclzter Tafel,

schmeckt ein g’elzﬁllltes Bier im Krug hervorrag‘encl.

Im Krieg wurden die Biere zum Etappen-Bierlager g‘el)racht und von dort aus weiter
verteilt. Auch bei den Soldaten will je(ler als erster in der Sclllang’e stehen (First in the

beer line) um sein Bier als erster zu g’enieRen.

Fe]c]postﬁriel[ von der Biera usg’aéeste]]e des Divisions-Proviantamtes
der Bayerisc]zen 5. Infanterie-Division.

Neben den vielen Saufe-

reien, g’enieRen Gourmets
Qualitéits]niere.

Es ist nun Zeit die Gliser
und Kriige hochzuheben
und miteinander anzu-
stollen.



4.3 Bier- und Trinlzg’eféi[ge aus den verschiedensten Materalien

Neben Ton und Glas (schon 1500
v.Chr. Hohl-Glasg’eféiRe in Ag’ypten),
Bronze, Zinn, Silber und Golcl, Holz,
Steinzeug (W esterwéil(ler), Keramik
(Delfter) und Porzellan g’ibt es wohl
kaum ein Material, aus dem im Laufe
der 1000-jéihrig’en Geschichte des
Bieres keine Trinlzg’eféifge herg’esteut

Worclen waren.

Im Laufe des 17. Jahrhun(lerts wurde

der Humpen zum beliebtesten Trink- .
Holz- lher-H,
g’e{éﬂg nordlich der Alpen. olz-Rrug Silber-Humpen

Dinisches Markenheftchen mit 10 Freimarken, Motiv Bier]eriige aus Silber.
Diese Marke wurde im Markenheftchen und aus dem Bogen (50 Stiic]e/Bog’eH)
verkault.



Mit der Geschichte der Trinlzg’eféilge erleben wir g’leich-
zeitig die Kulturg’eschichte der Menschheit. Die Behilter,
die fiir das Bier bestimmt sind, haben eine lang’e Ge-
schichte, ang’efang’en bei Bechern aus Stein oder Terra-

kotta, spédter aus Tierhérnern von Rindern.

Noch heute finden wir bei
Naturvolkern Trinkschalen aus
Friichten und Biffelhornern
(Methé')rner) .

Bierbecher aus Ton

Im 16. Jahrhundert scheint besonders viel Bier g’etrunlzen
worden zu sein. Ein Indiz dafiir sind die voluminésen
Trinlzg’eféi]ge (Humpen) — mit ihren g’roRen Fassungsver-
mogen sinn{éillig’er Ausdruck der trinlzfreudig’en Zeit.

Violetter ,, Fancy Cancellation” S tempe] aus Beerston in
Form eines ,,Scﬁéumenc]es Bier]zmg’ “ aus dem ]aﬁr 1933.
Dieser Stem pe] wurde nur im Apri] und Mai 1933 ver-
wendet. Das Postamt in Beerston existierte von 1888 bis

1955,

Die Bierlzrﬁg’e mit diversen Deckeln und Bierg’léiSer
werden immer dekorativer, goldene Kronkorken so-

wie kunstvolle Etilzetten sind an den Bierflaschen.

Steingut-Humpen
Um 1618

Der Bierfreund heute ist
aller(ling’s zuom Glas zu-
rﬁclzg’elzehrt. Im Glas
zeigt das Bier sich sehr
anzichend in seiner g’ol-
denen Farbe und seinem
weillen Schaum



4.4 Auch Bier kommt ohne Wer})ung' nicht aus

Die Brauerei Styrnen, Déinemarlz, wirbt fiir ihre Biere auf Zwischenblittern eines dini-

schen Marlzenhe{tchen.

Eine interessante Brauerei-Werl)ung’ enthilt das franzésische Markenheftchen mit der
50 C. Sondermarke von 1929 zur 500 Jahrfeier der Befreiung von Orleans.

Die Brasserie de Champigneulles wirbt mit Zudrucken auf den Markenrindern fiir ihre
Biere ,Nectar”, ,,Super Nectar” und ,,Silvia“.



Das ,,Briefmarlzenlzapselgel(l“ sollte in vielen Fillen nicht den Kleing’elclmang’el lindern,
sondern als ,,Relzlameg’el(l“ fin(lig'en Werbe- und Geschiftsleuten zu Geld verhelfen.
Das erste Kapselg’elcl wurde 1862 ]oelzannt, als J. Gault in New York seine ,,Encased
Postage Stamps* herstellen liel!.

Lochung’en der Briefmarken wurden zum Schutz vor Diebstahl und im wesentlichen zu

Eig’entumslzennzeichnung’ vorgenommen, dienten aber auch der Wer})ung'.

Es g’il)t eine Reihe sehr bedeutender, sogenannte ,Bierstadte”, die fiir ihr Bier werben.

Nancy, Hauptstaalt des gI‘OKeIl Bieres in LotArig’en.



4.5 Die Brauer haben eine lang’e Tradition

das Bierbrauerhandwerk hat sich auch in den Familiennamen nie(lerg’eschlagen, dafiir

ist BREWER (Bier})rauer) im eng‘liscllen das beste BeisPiel.

Ab ca. 1885 erhielten dann auch die kleineren Post-
amter nach und nach einen Datumsstempel. Dieser
wurde bis ins 20. Jll Jedoch nur als Aufg'abenacllweis
verwendet. Entertet wurde weiterhin mit dem ,,Killer“
Anfang des 20. Jh. Wurde dem neuen Type Datum-
Stempel ein Balken fiir das Entwerten der Frankatur
})eig’eg’el)en. Mit diesem Stempel konnten also beide

Funktionen in einem erfiillt werden.

Die kleinen Poststellen in
den USA mussten je(len
Brief handschriftlich mit
dem Al)g'ang’snachweis ver-e-
hen. Dieser Briefumschlag'
von ca. 1865 bei der Post-
stelle BREWER VILLAGE
im Bundesstaat Maine
wurde vom Leiter der
Poststelle ,Brewer Vill Me/
Aapl 21“ handschriftlich be-
zeichnet und die Frankatur
mit Federzug’ entwertet.

4.6 Die Org’aniSation des Brauhandwerks

Am 15. Juli 1880 g’rﬁncleten
rund 400 ]oayerische Braue-
reien in Miinchen im Rahmen
des 1. Bayerischen Brauerta-
ges ihre Standesorg‘anisation.

Der Deutsche Brauer-
bund wurde kurz nach
der Ausrufung’ des
Deutschen Reiches im
Juli 1871 in Dresden
geg’rﬁndet.



4.7 Es g‘i]:)t viele berithmte Brauer

Josef Groll (1817-1897) war ein ]aayerischer
Braumeister. Er ist der Erfinder der Biersor-
te Pilsner Bier, die sich bis heute g'roRer Be-
liebtheit erfreut.
1839 beschlossen ca. 250 brauberechtigte
Pilsener Biirger den Bau einer eigenen
Brauerei. Am 15.09.1839 wurde der Grund-
stein g’eleg’t. Im Frﬁhjallr 1842 engagierte
man den Braumeister Josef Groll aus Vils-
hofen, lzﬁnftig‘ Layerisches, d.h. untergdriges
Bier zu brauen. Am 4.10.1842 wurde das
,,Bﬁrgerlic}xe Brauhaus Pilsen“ eing’eweiht;
am 11.11.1842 war der Anstich des von
Sonc[erstempe] zum Festalkt Groll g‘el)rauten neuen Bieres. Die Uberra-
, 150 Jahre Pils Bier“ schung’ war g’roR, denn es war kein Bier nach
loayeriscller Art, sondern ein Véllig’ neuer
Biertyp von g’oldg‘eﬂ)er Farbe und mit feinhopfigem Aroma und Geschmack, das
spontan Begeisterung ausléste und grolgen Anlzlang’ fand. Eine neue Bierart, das
,,Pilsener“ , das ,,Pilsu war g’el)oren.

Arthur Guinness (1725-1803) g’rﬁn(lete 1759 in Dublin die

,,Guinness-Brauerei“, heute eine der g’r('iﬂten Brauereien
Europas. Thr fast schwarzes und bitteres Extra-Stout” ist
weltbekannt und wird in vielen Lindern herg’estel]t.

Arthur G. Guinness
(1725-1803)

Freistem pe] mit Guinness- IVerAung’ aus Nigeria



5.1 Volks- und Bierfeste

Das ,,Mﬁnchner Olzto]aerfest“, lzurz die , Wies ' n“ genannt, geht auf ein Pferderennen
am 17. Oktober 1810 zuriick, das anlisslich der Verméihlung’ des Bayeriscllen Kron-
prinzen und spiteren Kénigs Lu(lwig’ I. (1786-1868) mit Prinzessin Theresia von Sach-
sen-Hilcu)urg’hausen auf der zu Ehren der Braut benannten Theresienwiese stattfand.

Bierfily mit Liﬁpost in die USA mit rotem Ankunftstem pe] und amerikanischer
Codierung. Fin Stiick Oktoberfest | Weltweiter Versandservice direkt aus dem Bierzelt.

Das Miinchner Olzto];)erfest, weltweit das g’rﬁRte Bier- und Vollzsfest, hat Nachahmer,

unter anderem in Seymour in den USA.

Werﬁestempe] vom 0. Oktoberfest das vom 5. bis zum 7. Oktober 1978
In Seymour (USA) stattfand.

Weitere Bierfeste sind u.a. die Fiirther Kirchweih, das Cannstatter Volksfest (Cannstat-
ter Wasen) und die Kulmbacher Bierwoche.



H, _ypo]era tes

Paracelcus

Plarrer Kn eipp

Heine

5.2 Freun(le des Gerstensaftes

Schon Hypolzrates (460-375 V.Clll’.), der Urvater der Arzte, hat
das Bier als Medizin empfolllen. Er meinte, der Gerstensaft ent-
wissere den Kérper und sei gut gegen Fieber. Auch Paracelsus
(1493-1541) sprach vom Bier als Medizin, die ,wunderbare und
unaussprechliche Wirkungen zeigte”. Fiir Pfarrer Kneipp (1821-

1897) war das Bier ein Hausg’etrénlz.

Hildeg’ar(l von Bingen (1098-1179), die al-
teste schriftstellernde Arztin, riet in ihrem
Buch iiber Krankheitsursachen und Heil-
verfahren kurz und bﬁnclig’ ,man trinke
Bier”. Dr. Gustav Stresemann (1878-
1929), Reichslzanzler, Aullenminister und
Frieclensnol)elpreistréig’er, ist als Bierfreund
mit seiner Dissertation (1909) ,Die Bedeu-
tung des Berliner Flaschen]oierg’eschéiftes“
bekannt geworden. Der ,eiserne” Kanzler
Otto von Bismarck (1815-1898) trank das
Dortmunder Bier gerne und lobte den
Braumeister persi')nlich dafiir.

Neben Heinrich Heine und Thomas Mann
war ]ohann Wolfg’ang’ von Goethe auch
kein Verichter des Bieres. [hm verdanken
wir folg’encles Verslein :

f[i]c[eg’arc[ v. Bingen

Stresmann

Otto v. Bismarck

,,Verstau]ot sind unsere Biicher

Der Bierlzrug’ macht uns lzlﬁg'er
Das Bier schafft uns Genuss
Die Biicher nur Verdruss.“

11 lzomas Mann Goet[ze



5.3 Auch fiir Bier muss Steuer })ezalllt werden

Die Biersteuer — ob in Form von Taxen, AlzZiSen, A]ag’a]aen, Auﬂag’en oder verbunden
mit der Verleihung’ von Brau- und Schankrechten - ist die dauerhafteste Einnahme-
quelle fiir Landesllerren, Staaten, Kommunen und Klsster und ist so alt wie das Bier.
Schon bei den Sumerern bekamen Priester Deputatl)ier.

Dienstg’anzsacﬁe mit Freistem pe] des ]eé’nig]icﬁen Hotbranamtes Miinchen
(Oktober 1913) und mit ,aptierten” Stempel des Hothranamtes Miinchen
(Septeméer 1923), eine Behérde zur Er]zeéung’ der Biersteuer.



5.4 Zuviel Biergenuss g’eféihrdet Sie und andere

Zu viel Bierg’enufg Lring’t einen schnell in Scllwierig’lzeiten und man bekommt dadurch
einen schlechten Ruf.

BOLLING, ein Ort im US-Bundesstaat Alabama, g’eht auf einen alten eng’liscllen Fa-

miliennamen zuriick. Dieser wird mit , excessive (].rinlzing'“ ins moderne Eng’lisch iiber-

setzt. Der Name war im Mittelalter ein Rufname fiir Leute, die zu h&ufig’ zu tief ins

Glas schauten (Trunlzen]oolde).

Falls der Konsument doch zu viel Bier g’etrunlzen hat, sollte er, um Unfille zu vermei-

(len, kein Auto mehr fahren.

Monochromentwurf in T ong’anisc]z Farbentwurf in Eng]icﬁ

Briefmarken aus T onga, die im Apri] 1991 in zwei Sprac]1e11 Aerg’este]]t wurden



5.5 Die Alternative ist alkoholfreies Bier

So genannte alkoholfreie Biere enthalten meist noch geringde Mengen Alkohol zur
Al)run(lung’ des Geschmackes. Dieser lieg’t je nach Herstellung’sverfallren zwischen
0,002 und 0,05% Alkohol.

Die Entstehung’ von Alkohol wird entweder schon bei der Giarung verhindert oder man
entfernt den Alkohol mittels Dialyse oder Valzuumverclampfung’ nach dem Brauen.

Die Privat-Ganzsache des H. erzog’]icﬁen Hothrauhauses
Carl Wolters & Co. In Braunscﬁweig’ Le]eg’t, dass es schon
1905 Brauereien g’aé, die alkoholarmes Bier herstellten.
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