# der Frankfurter Sparkasse Fir
den Druckkostenzuschuf,

* de vielen Firmén und Privat-
Persanen fiir die vertravensvolle
Uberlassung diverser Lefhgaben,
® [SK-Deburg, Kommunika-
tionssysteme, meso Frankfurt,
der Bildstelle ORenbach, der
HiG-Otfenbach und dem Restau-
rant " Goldene Mudel™ in Ober
Ramstadt il die Hardware,
Software und Essware bel “Es
wird gegessen, was auf den
Trsch kommt®,

& Giiry Bastian dafi, dab er fir
unseren Karoffelabend mit
Michael Quast im Bacchies-
Keller in Bensheim alles stehen
und Hegen Lidt,

* diem Slow Food Dewtschiand
eV, fir die gewinnbringende
Zusammenartet,

# dem Bloland Landesverband
Hessen fiir die knollige und
Selters Mineralbrunnen Fir die
spritzige Unterstitzung bel der
Kartoffelespedition,

* dem Baumhaus Verlag
Frankfurt fir die
Begeisterungsfahighe, die
Bastelidesn und leckeren
Saltkreationen fir Kindes,

& dor Kulturothek Frankfurt fir
die thematische Offenheit und
die erstaunlichen Frankfurt-
Kenmtmisss,

= dem Kindermuseum Frankfun
fir Kirbis und Co.

wind allen fleifigen Helferinnen
uned Helfern vae Ort,

unter: 069/15308322,
Ble Vorverkaufssielle der
Saalbau GmbH in der
Eschersheimer Landstralie 23
Ist Mo-Do 10-18 Uk,

Fr 1014 Uhr gedffnet,
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“Dar
Mensch
ist,

was er
e,
Rty

Feritaihi|

Verehries Publikem|
Ligbe Essarl

Wie ein Uhewerk eint den Menschen 2 bis 3 « tiglich das gleiche
Grundbedirinis: es mub gegessen werdan! Belm was, wo, wie adar
mit wem hort diese Gemeinsamkeit aber schon wieder auf und wird -
in den medsten Fillen - zur Geschmackssache erklar,

Bereits im Mai hatten Sie bm Rahmen des ersten Themenmonats *ESS-
thetik - EBkultur 2wischen Genufl wnd Dilemma® Gelegenheit, 2.8, o
Tischmanieran zu venved lkommeen, wm sie beim “futurlstischen Essen®
gleich wieder zu hinterfragen. Sie konaten sich von den sifen
Blrgerhidusern auf dem Backblech ein paar Scheiben abschnaiden oder
Experten befragen, “was morgen auf den Tisch kommt®,

Mach diesen Feldforschungen haben wir uns nig im Okiober zu einer
Ausstellung (bet unsera Einstallung 2um Essagl
&5 gibt keinen 2wellal Nicht nur die Lieg
Entwickiung nimmt den Weg durch den M
Van 15, - 30 10.97 erwarten Sie i
die infarmative, sinnliche un

unsere EB: und Tischkuly r
den Tisch kommt™ ist daniptey i Ialmn it der Isabil Naegele
(Hochschule fiie GHIﬂltﬂn '4 ittt Was aul den Tisch immmt.

playisch iterarischer Abend rund um die

Guy aasuan aus dieser "Sillrgungsheﬂdqe Ty s nml:hwn ver-
spricht gine runde Sache u werden,

Als KartoHelreund konnen Sie Thre Kenatnisse aber asch mit Slow.
Food e¥. aul elner kulinarischen Expedition noch erwaitem, “Olle
Knaile - new entdeckt” Ist eine Art Geschmacksprebe wiederantdack-
ter alter Sorten regionaler Provenienz mit kulinarischen Falgen.

Order erinnem Sie Kartoffeln eher an lheen letzton Didtversuch? Dann
sind Sie sicher keln Einzelfall, Denn jode 2weite Fraull) hat mindastens
wine Diat hinter sich. Die Anzahl krankhafter EBstérungen besonders
bei Madchen steigt. "Durch dick und dunn® heiflt die Podiums-
diskussion mit Experten und Betroffenen, die sich auch thren Fragen
tum Thiema Didten und EBstirungen stellen,

In diesem Sinne; Mahlzoi!

phousloams S ltoatt F< AT Cr

D Andreas Hehstaedt Klara Kletzha

ESSenk

Efkultur swischen Genull und Difemma i
Oktober 97

P E I S E K A R T

VORSPEISE

Do, 2,10.97, 20 Uhr
Ein Kartaffelabend mit Michae! Quast und Guy Bastian
Haus Gutleut, Rothwejlerstr, 32

HAYUPTGERICHT

serwiert im Titania, Basaltstr, 23
15.10. bis 30.10.97
Eine Ausstellung dber unsere Einstellung zum Essen
gedffoet Mo - Fr 8- 20 Uhr und Sa/Sa 12 - 22 Uhr

.ﬂrﬁﬂ m Karton|
Sa. 18.10.97, 15 Uhr
Kinder basteln mit Verbundverpackungen

Einsteins Power-Drink und andere Kraftsifte
Da, 23,7097, 15 Uhr
Kinder stellen feckere Getrdnke selbst her

Olle Knolle - new entdeckt]
Sa. 25.10.97, 19 Uhr
Eine kulinarische Kartaffel-Expedition

Durch d Qﬁdﬁ&ﬁﬁ T

Genull zwischen Lust, Sucht und Frust
Do 30.10.97, 20 Uhr
Poditmsdiskussion zum Thema Didten und EBstarungen

- ZUM MUTNEHMEN

Sa. 10,1087 16 Uhr
Lile Mualler - Nach dem Theater herrschte Hochbatrieh
Maderation: Dr. Michael Flelter

Erntedank in Frankfurt
Mi. 8.10.97, 17 Uhr und S0, 26.10.97, 14 Uhr
Eine historiiche Stadtbegehung

Geisterkopf und Kirbissuppe
21, - 24.10.97 few. 14 - 16.30 Uhr
Gebastelt wird, way der Kirbis hergibt (fir Kinder ab 6 1)
Internationales Kiirbisfest
25.10.97 aby 11 Uhr

Meni-Anderungen vorbehalten)
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Sag mir,
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EINE AUSSTEL LU NGs

Mi. 15,10, - Do. 30.10.97
Titania, Basaltstr. 23
Gifnungszeiten:

Me - Fr 9 - 20 Uhr
Salso 12 - 22 Uhr

e Uber ungere Eingtollung rum Essen.

Der Hunger kst nicht nur der be-
ste Koch, sondem auch das
Uhrwerk, das uns alle glelcher-
malien 2 - 3 x taglieh in dem
Grundbedinis aint: os il ge-
jessEn wirdor |

Beim was, wio, wie oder mil wen
hor die Gemelnsamkeit aber
auch schon wisder auf und wird
aur Geschmackssache etk
Kein Sweifel, nicht nur die Lisbe,
sondem auch unsere zivilisator-
sche und kulturelle Enwicklung
nimmt den Weg durch den

hilfen feben 2

Yon diesen und einigen anderen
Fragen haben wir uns zu einer
Ausstellung  Inspirieren Lassen,
die keinesfalls beansprucht, das
Thema vollstindig abruhandeln.
Wielmetir ist unser Anliegen, don
Blick auf unseren alltaglichen
Wmgang mit dem “Essen” zu
schisrfen,

In 2ehn 2.1, interaktiven Statio-
ner wollen wir sinnliche Ein-
driicke, infarmative Emblicke und
appetitanregende Orlentierungs-
it dem
gst die

inid it der
L“.'f‘.
™,

n fe die
.

¥

. ._s____

Erganzt werden die Themenfeldor
vol einzelnen  Objekten  oder
Installationen, die als  Denk-
anstife verdaut sein wollen,

In eingr Lese-, Video: und Com-
puter-Ecke  wind - Informatives
schmackhaft zubereitet,

Lo fiir chen " khainen Hunger zwi-
schendurch™ stebt gin “automa-
tischies Cafe” auf der Empore zur

»

Verfigung, das mehr Al nur
Erfrischungen bereithilt.

S coltten sich also nicht von der
Verpackung  tauschen  lassen.
Wichtimmaerist auch das drin, was
drauf steht, Die Konstlergruppe
JPheromon®™ hat fur uns lhre
¥unst konfektioniert. Und doch
[st der Inhalt Immer ¢in Unikat 2u
arschwinglichem Preis. Lassen Sie
sich Uberraschen,

Das Begleitprogramm  auf der
Empars im Titania finden Sie auf
den kammenden Seiten dla
carte naher beschrieben,
Als Kultur-Snack emplehlan wir,
die Mittagspause fir einen Be-

| such zu nutzen.

In diosem Sinne: Mahlzoit!
Elmrine: DM &, (pem. 4,+)
In Zusammenartbet mit Biro

Expositeon, Martin Krimer und
Isabel Maegele, HIG OHlenbach.




Nous
vayons
souvent
des
images
sur la
table.
Souvent
aussi
nous y
voyons
des
verres,
des
mains,
des
pipes,
des
cartes,
des
friuts,
des
couteausx,
des
oiseaux,
des
poissons.
(Paul
Eluard)

Ein Tisch, sechs Stuhle, der Tisch
wird eingedeckt. Wer Platz
nimmt, kann aktiv ins Geschehen
eingreifen, gewissermaflen be-
stimmen, was auf den Tisch
kommt.

Wer kennt sie nicht, die Ge-
schichte vom “Tischlein deck
dich"?! Sie und “der deutsche
Mittagstisch” sind die Ausgangs-
punkte einer Reihe assoziativer
Verknipfungen rund um einen
0Ort, dessen Bedeutung weit tiber
die Nahrungsaufnahme hinaus-
geht:

Der Tisch als Ort der Begegnung,
des Genusses, der Konventionen,
der Ziichtigung und der verschie-
densten Rituale ist hier das Objekt
der Betrachtung.

Und der Betrachter selbst kann je
nach Appetit die Menufolge
wahlen,

Denn der Tisch ist hier gleichsam
im Sinne des Wortes Projek-
tionsflache fur filmische Varia-
tionen zum Thema Tisch- und
EBkultur. Der situative Kontext
variiert mit Anzahl und Plazie-
rung der Esser. Und der sittliche
"Nahr.Wert" gibt individuellen
Verkniipfungen Raum.

"Es wird gegessen, was auf den
Tisch kommt!" ist eine Raum-
installation, mit der lsabel
Naegele zu Tisch bittet. Als
Studentin der Hochschule fur
Gestaltung/Offenbach und mehr-
fache Preistragerin diverser Wett-
bewerbe im  Bereich Grafik-
Design hat sie der Frankfurter
Kulturszene schon so manchen
grafischen Stempel aufgedruckt.
Die Installation, die im Rahmen
der Ausstellung "Mahlzeit!" pro-
duziert wurde, ist Teil ihrer
Diplomarbeit mit dem Titel
"Nahr.Wert.Projekt”.

Mi. 15.10. - Do. 30.10.97
Titania, Basaltstr. 23
Offnungszeiten:

Mo - Fr 9 - 20 Uhr

SalSo 12 - 22 Uhr

Idee, Konzeption, Realisation:
Isabel Naegele

Kamera: Hermann Wohlberg,
Ton: Michael Biihne
Produktionsleitung: Jorg Zick
Schnitt: Dorothée Véron
Programming: Max Wolf/iMeso
Darsteller: Melina Hepp,

Hilde Nied, Jorg Zick, Holger
Ebert, Giinter Kolzem,

Walter Naegele, Miriam Zick,
Best Boy/Darsteller:

Ditz Gunzenhauser, Mario
Lefeber

Assistenz: Susan Ehlers,
Gastronomie: Restaurant
Goldene Nudel / Ober-Ramstadt

Eine Co-Produktion des Theaters
“Die Traumtdnzer", der Saalbau
GmbH und der HfG Offenbach mit
freundlicher Unterstiitzung des
Amits fiir Wissenschaft und Kunst
der Stadt Frankfurt am Main.




aum zu glauben, was man aus
Lebensmittelverpackungen alles
basteln kann. Aus verschiedenen
Materialien konnen Kinder fanta-
sievoll gestaltete Gebrauchs-
gegenstande herstellen und na-
tirlich mit nach Hause nehmen.

-mc

%\5{?.-* L ¥
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1/3 | Traubensaft
1-2 Tl Wald-Honig
171 61
1 Banane

DGRAMM

Einsteins Power-Drink und
andere Kraftsafte

Kinder stellen leckere
Getrinke selbst her

Aus reichhaltigem Friichte-Biiffet
kénnen sich junge Leckermauler
kostliche  Getranke-Kreationen
selbst zubereiten.

Es stehen jede Menge Rezepte
zur Auswahl und es bleibt der ej-
genen Fantasie gentigend Raum,
um eigene, neue Rezepte zu er-
finden. Das beste Rezept wird
pramiert!

) ¥
£\ -
) *
’o ‘c:"‘” ) ostenbeitrag: DM 3,-

ufgrund der begrenzten Teil-
nehmerzahl ist Voranmeldung

A= =tinter Tel. 15 308 320 erforder-

lich!

Beide Veranstaltungen finden in
Zusammenarbeit mit dem Baum-

haus Verlag, Frankfurt, und Paula

B. Spielhof - der Autorin des dort
erschienen  Kinderkochbuches
"Aldi Piccali" statt. Von Rezep-

ten iiber Spieleideen bis hin zu
Bastelvorschldgen - in diesem

Buch dreht sich alles ums Thema
Essen und Trinken aus Deutsch-
lands beliebtestem Lebensmittel-
discounter.

Einige dieser Vorschlage konnen
Kinder von 4 - 10 Jahren an die-

sen beiden Tagen selbst auspro- ¢
bieren.

mit Slow Food Deutschland

Als Laie wissen wir vielleicht ge-
rade noch Sieglinde (festko-
chend) von Gloria (mehlig) zu
unterscheiden, damit hort in al-
ler Regel unser Wissen iiber die
Sortenvielfalt der Knolle auch
schon auf,

An diesem Abend kdnnen Sie
exemplarisch an vier schon ver
loren geglaubten Sorten regio-
naler Provenienz - dank der
Experten von Bioland - etwas
dazulernen.

Aber keine Angst - der informa-
tive Teil bleibt nicht ohne kuli-
narische Folgen. Vier Slow
Food-Kache haben die Heraus-
forderung angenommen und be-
handeln fiir Sie diese seltenen
Erdépfel nach vier Rezepturen.

E | iT. |

Auf kulinarische Kartoffelexpedition

Sa. 25.10.97, 19 Uhr
Titania, Basaltstr. 23

Es kochen fiir Sie:
Arno Roth
Gasthaus zum Adler im Hessen-
park (Vorsitzender der Verei-
nigung Hessen a la carte)

Heinz Imhoff
Kiichen/Wirtschaftsdirektor im
Kempinski Hotel Gravenbruch
Frankfurt

Die
Qualitat
Egbert Engelhardt einer
Kiichenchef im Restaurant Speise
Graues Haus / Hattenheim verlangt
Qualitat
Andreas Eggenwirth ihrer
Slow Food Deutschland e.V, Bestand:
Convivium Frankfurt-Culinarium belte.
(Herbert
Heckmann)

Begleitet wird diese Kartoffel-
expedition von regionalem
Apfelwein (von Jiirgen Schuch)
und Mineralwasser (von
Selters).

ufgrund beschrankter
Tischkapazitaten ist eine
Anmeldung unter Telefon:
15 308 320 dringend
erforderlich.

Eine Veranstaltung in Zusammen-
arbeit mit Slow Food Deutschland
e.V. mit Unterstiitzung des Bioland
Landesverbands Hessen und Selters
Mineralbrunnen.

Bioland @, |
&IIE@ Sh.; w F t.}ﬂd
o

Stow Foogd Dentschiand ¢ 1



DURCH DICK UND DUNN

Do. 30.10.97, 20 Uhr
Titania, Basaltstr. 23

GenuB zwischen Lust, Sucht und Frust

Eine Podiumsdiskussion
zum Thema Didten und
EBstérungen

“Wer schon sein will, muf lei-
den” lautet ein bekanntes Sprich-
wort. Aber das Schénheitsideal,
das die Werbung tagtaglich sug-
geriert, fordert seine Opfer, denn
nur wenige kannen ohne Folgen
auf der Waage nach Lust und
Laune schlemmen.

Obwohl mehr Manner {iberge-
wichtig sind, stufen sich weit
mehr Frauen als iibergewichtig
ein, Jede zweite Frau hat minde-
stens eine Didt hinter sich.
Lebensmittel- und  Pharmain-
dustrie bedienen den Markt mit
immer neuen Diat- und Light-
Produkten. Dabei sind einige die-
ser Mittel im wahrsten Sinne des
Wortes mit Vorsicht zu geniefen.

Die Zahl der krankhaft EBge-
stirten steigt, wobei die Anfal-
ligkeit bei Madchen und Frauen
wesentlich héher ist als bei Man-
nern. Insgesamt liegt die Erkran-
kungsrate in Deutschland bei ein
bis vier Prozent der Bevolkerung,
mit steigender Tendenz.

Konnen Schlankheitsdiaten tat-
sachlich EBstorungen begiinsti-
gen? Welche weiteren Faktoren

sind Ausloser der Magersucht
(Anorexia nervosa), Ess-Brech-
sucht (Bulimie) und Essucht (Adi-
positas)? Wann kann ich iiber-
haupt von einer EBstorung spre-
chen? Und ist ein dicker Mensch
zwangslaufig eBgestort?

Diese undfoder ahnliche Fragen
werden Inhalt der Diskussions-
veranstaltung sein, zu der u.a.
folgende Betroffene und Exper-
ten Stellung nehmen:

Dr. Barbara Krebs

(Leiterin des Frankfurter Zen-
trums fir EBstorungen)
Gudrun Wohlrab
(Bundesvorstandssprecherin von
Dicke e.V.)

Dr. med. Harald Fischer
{Arzt und Diatberater nach dem
Konzept der Deutschen Gesell-
schaft fiir gesundes Leben)
Moderation:

Dr. Ruth Fiihner
(Journalistin HR)

Ausstellungs-Eintritt:
DM 6,-/erm. DM 4,-

Sa. 11.10.97, 16 Uhr
im Restaurant

“Zur Mullerin®
Weilfrauenstraf3e 18

ERZAHLCAFE VOR ORT

mit Lilo Miiller

“Nach dem
Theater herrschte
Hochbetrieb”
Die ersten Gaste ihres Lokals in
der WeiBfrauenstraBe zu Beginn
der funfziger Jahre hatten auch
schon mit dem Theater zu tun; es
waren die Bauarbeiter. Als die
stadtischen Biihnen fertiggestellt
waren, stellte sich Lilo Miller be-
sonders auf die neuen Gaste ein,
auf Bihnenkiinstler, auf Promi-
nenz aus Film und Fernsehen und
die Besucher von Oper und
Schauspiel.

Die Wande des Lokals sind ge-
pflastert mit Bildern ihrer illustren
Schar. Sie regen zu Erinnerungen
und Geschichten an, in denen die
Wirtin gerne schwelgt. Oft setzte
sich das Buhnengeschehen in
ihrem Restaurant fort, und so
mancher Schauspieler gab hier
nach der Vorstellung ein Beispiel
seiner Kunst. Die mit Blumen

uberladenen Sanger der Oper er-
hielten  beim Betreten des
Restaurants heftigen Applaus.
Seit dem Theaterbrand - so die
Wirtin - bleiben viele Theater-
gaste aus, Banker sind an deren
Stelle getreten. Heute ist die
Wirtin oft damit beschaftigt, die
Neugier der auslandischen Gaste
zu stillen, die wissen wollen, wel-
che berihmten Leute zu Gast wa-
ren.

Trotz mancher Anderung achtet
Frau Muller im Interesse ihrer
Kunden auf Tradition, S0 man-
cher Koch wundert sich bei der
Einstellung dber ihre kritische
Nachfrage, ob er denn in der Lage
sei, Bratkartoffeln auf die richti-
ge, namlich "Rheinische Art" zu-
zubereiten, wie es sie hier auch
schon vor dreiBlig Jahren gab.
Friher bot ihr Lokal haufig exoti-
sche Gerichte, aber seitdem es so
viele auslandische Restaurants
gibt, beherrscht gehobene deut-
sche Kiiche mit franzosischen
Einschlag die Speisekarte.

Leitung: Dr. Michael Fleiter
Eine Veranstaltung in Zusam-
menarbeit mit dem Institut fur

Stadtgeschichte.

Eintritt frei!




Mi. 8.10.97, 17 Uhr
So. 26.10.97, 14 Uhr
Treffpunkt:
Justitiabrunnen /
Rémerberg

ERNTEDANK IN FRANKFURT

Eine historische Stadtbegehung

in Zusammenarbeit mit
der Kulturothek Frankfurt

In alten Reisebeschreibungen
preisen Besucher die Stadt we-
gen ihrer lieblich italienisch an-
mutenden Landschaft, ihrer herr-
lich tippigen Felder und stattli-
chen Walder, ihrer fruchtreichen
Obstbaumwiesen und  Wein-
garten. Fur uns kaum vorstellbar,
gehorten ganz selbstverstand-
lich der Bauer und Gartner, der
Viehhirte und Fischer, der Hacker
und Brauer zur Frankfurter
Biirgerschaft.

Das Umland erndhrte die Stadt,
die Bauern der umliegenden
Dorfer standen unter stadti-
schem Schutz und verkauften ih-
re  Produkte auf Frankfurts
Markten. Auch die Stadter ver-
sorgten sich selbst, unterhielten
Spargel und nicht wenige
mabteten Schweine und Rinder
mitten in der Stadt. Heute noch

erinnern uns Namen wie Pfingst-
weidstrale und Lerchesberg,
Gartnerweg  und ~ Windmuhl-
strafie an das landliche Frankfurt.
Nach den Mérkten, dieim Mai auf
dem Programm standen, folgt die
Stadtbegehung der Kulturothek
diesmal den Spuren der heimi-
schen Ernte und wirft einen Blick
auf den mitunter gedeckten Tisch
der Frankfurter,

Teilnehmerbeitrag:
15,- (erm. 10,-)
Dauer: ca. 2,5 Stunden

Di. 21.10. - Fr. 24.10.97
jew. von 14 bis 16.30 Uhr
ab 6 Jahren, mit Anmel-
dung. Kindermuseum
des HMF, Saalgasse 19

GEISTERKOPF UND KURBISSUPPE

Rund um den Kiirbis im Kindermuseum

Ein Projekt mit Kindern
in Zusammenarbeit
mit dem Kindermuseum

Im Herbst, wenn der erste Frith-
frost das Laub zerstort, wird der
Kiirbis geerntet. Eine gute
Gelegenheit, sich diese groBen
Friichte einmal genauer anzuse-
hen.

50 ein ausgereifter Kirbis, der
Riesenkiirbis, kann viel groBer als
ein Kopf und dber 50 kg schwer
werden. Es gibt aber auch kleine
Gartenkirbisse, die man bequem
in der Hand halten kann. Aber
nicht nur in der GroBe und Form,
sondern auch in der Farbe unter-
scheiden sich die Kiirbisse. Es gibt
sie in gelb, orange, griin oder
griinweiB, je nach Sorte,

Mit diesen Garten- oder Riesen-
kiirbissen |4t sich so allerlei ma-
chen. Wir werden die Tage dazu
nutzen, um zu schauen, wie der
Kirbis in anderen Kulturkreisen
verwendet wird. So kann bei-
spielsweise ein Kirbisstempel
hergestellt oder eine gespensti-
sche Kiirbislaterne in Form eines
Kopfes geschnitzt werden.

Gebuhr; 1 Kirbis oder DM 5,-

INTERNATIONALES KURBISFEST

im Kindermuseum

Sa. 25.10.97, 11-16.30 Uhr
Kindermuseum des HMF
Saalgasse 19

fir Familien mit Kindern

ab 4 Jahren

Als Hohepunkt und AbschluB findet am Samstag ein internationales
Kiirbisfest im Kindermuseum statt. An diesem Tag wird es sicherlich
auch einige Kiirbis-Kostlichkeiten zu Essen geben.

Museumseintritt;
DM 2,50/ DM 5, -




Anzeigen

Rédelhelmer
Natoakosfarkt ™
Ffm-Rédelheim
Alexanderstr. 42

Tel/Fax 7893389
Mo-Fr 9-19 Sa 9-14

NATUR

KODOSTAWARERN

DIE NEUE ADRESSE

ﬂ

) 20 330E,

Lebensbaum |

Lebensbaum Naturkost
Eckenheimer Ldstr. 72, 60318 Frankfurt, Tel./Fax: 069/5 97 30 68
Offnungszeiten: Mo.-Fr.: 9-14 Uhr und 15-18.30 Uhr, Sa.: 9-13 Uhr

ref-Uolsings
Rindsmurst

Metzgerei mit Tradition

60314 Frankfurt am Main
Hanauer Landstrafle 132
Telelon 069 / 43 35 30

Ofinungszeiten: Mo 7.00 - 14.00 Uhr
Di- Fr 7.00- 18.00 Uhr
Sa 7.00 - 13.00 Uhr

PUMF VES W

Ein Kartoffelabend mit Michael Quast und Guy Bastian

"Kartoffelschalen  bleibt  viel-
leicht das gréBte Abenteuer,”
behauptet  der  franzosische
Schriftsteller René de Obaldia.
Ebenso abenteuerlichistauch die
Suche nach Literatur, die sich mit
beschaftigt.  Der
Schauspieler und  Kabarettist
Michael Quast hat die Miihe
gleichwohl nichtgescheut und st

Kartoffeln

nach einigem Graben fiindig ge-
worden. Die Ernte laBt sich se-
hen:

Von der "vorlaufigen Beantwor-
tung der Frage: ob der allzuhau-
fige GenuB der Kartoffeln zum
Wahnsinn  etwas  beitrage?"”
(1799) iiber den "Kartoffel-
Petzoldts
“Powenzbande” (1939), in dem

roman” in  Ernst

sich Heinrich Powenz in eine
Kartoffel verliebt, bis zu Uwe
Timms “Johannisnacht” (1996),
warin Onkel Heinz wie bei einer
Weinprobe Sorten und Herkunft
von Kartoffeln bestimmen kann;
von Hans Christian Andersen bis

Do. 2.10.97, 20.00 Uhr
Haus Gutleut
Rottweilerstr, 32

Uiv BF S
2u Tucholsky, Ringelnatz oder
Grass - Uberall gibt es (iberwie-
gend festkochende) Kostlich
keiten, die es lohnen, sie dem
dunklen Erdreich der Ignoranz zu
entreissen. Ganz zu schweigen
von Georges Perecs Drama "Die
Kartoffelkammer” - ein Lecker-
bissen.

A propos Leckerbissen - den li-
terarischen Streifzug quer durch
die Kartoffelacker kommentiert
andiesem Abend Guy Bastian ku-
linarisch. Und der gebrtige
Elsasser und passionierte Koch
kennt kein Pardon, Er wird die
Erdapfel schalen, schneiden oder
gar durch das Sieb treiben - zur
Freude unseres Gaumens. Zu je-
ner Zeit, als er noch in Erno's
Bistro Kiichenchef war - und das
war er 10 Jahre lang -, avancier-
te das kleine Restaurant (laut
dem  Oberfeinschmecker der
Nation, Wolfram Siebeck) zum
Gourmet-Tempel, Zur Bereiche-
rung der BergstraBenregion in
puncto franzosische Kiiche tragt
er seit 2 Jahren als Inhaber des
Bacchus Kellers in Bensheim bei.
Feinschmecker diirften bei die-
sem 10-Gang-Ment also ebenso
aufihre Kosten kommen, wie die
literarisch interessierten Knollen-
forscher.

Eintritt; DM 70,- (inkl. Getréanke)
Reservierung erforderlich!
Tel.: 069 /15 308 320

Morgens
rund,
Mittags
gestampft,
Abends in
Scheiden,
Dabei
soll's
bleiben,
Es ist
gesund:
(Goethe)



